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Foretaget Makujen Grilli (FO-nummer 3563254-2) har sitt mobilt
forsaljningsfordon Sipoon Grilli registrerad som objekt for
livsmedelskontroll hos miljdhalsovarden i Borga stad sedan januari
2026. Foretaget hade inlett sin verksamhet i férsaljningsvagnen
redan innan den féreskrivna anmalan hade lamnats in till
livsmedelstillsynen.

Sipoon Girilli driver verksamhet inom grill- eller snabbmatssektorn.
Forsaljningsfordonet har under hela sin verksamhetstid statt pa
samma plats, pa adressen Parkgardsvagen 1 i Sibbo. Som lokal for
sin verksamhet anvander aktéren en lagenhet i ett flervaningshus i
narheten.

Den 13 januari 2026 genomférde miljohalsovarden i Borga ett
inspektions- och radgivningsbesok vid forsaljningsvagnen, under
vilket verksamhetsutévaren fick rad om hur de brister som
konstaterats i forsaljningsvagnen skulle atgardas samt om hur
verksamheten kunde férbattras. Under besdket gjordes féljande
observationer:

- Det saknades en lamplig handtvattstation i
forsaljningsvagnen. Vid hantering av oférpackade livsmedel i
en mobil livsmedelslokal ska det finnas varmt, rinnande vatten
for handtvatt.

- Pa golvet i férsaljningsvagnen lag tygmattor som ar svara att
hélla rena. Alla ytor i livsmedelslokalerna ska vara hela, latta
att halla rena och tala tvatt med vatten.

- For stadning av vagnen ska det finnas sarskilda stadredskap,
och dessa ska forvaras skilt fran dvriga tillbehor, till exempel i
en lada med lock.

- Forsaljningsfordonet ar endast avsett for uppvarmning av
livsmedel och tillagning av portioner, och utrymmena i vagnen
ar inte tillrackliga for hantering av ravaror. Alla livsmedel ska
levereras till vagnen i bitar och endast krava uppvarming. |
vagnen far man inte hacka, skiva, finférdela eller
motsvarande.

- Foretaget hade tillagat sambusa (friterade bakverk) och
bolani (fyllda flatbrdd) i sitt kok. Om man vill bearbeta
ravarorna sjalv i samband med matlagningen (inte bara tillaga
dem) maste det finnas ett professionellt kok som uppfyller
kraven for detta.



Verksamhetsutovaren ska utarbeta en plan for egenkontroll
av sin verksamhet. Miljohalsovardens modell kan anvandas
som stod vid utarbetandet av planen.

Alla personer som hanterar lattférdarvliga livsmedel som ar
avsedda att atas utan vidare tillredning maste ha ett
hygienintyg samt ett intyg om halsotillstand for
livsmedelsarbetare eller ett intyg som visar att den anstallde
inte bar pa salmonellabakterier.

En tidsfrist till den 19 februari 2026 faststalldes for att atgarda
bristerna.

En ny inspektion av forsaljningsvagnen genomférdes den 9 april
2026 vid den i férvag éverenskomna tidpunkten. Féretaget hade inte
atgardat de brister som konstaterats vid den féregaende
inspektionen. En uppmaning att atgarda bristerna utfardades, med
tidsfrist den 15 maj 2026.

Nasta aterbesiktning genomférdes utan férvarning den 3 juni 2026.

Vid kontrollen konstaterades att aktoren hade borjat salja
glass som tillverkats med en glassmaskin avsedd for
hemmabruk fran sin forsaljningsvagn. Glassmaskinen ar inte
lamplig for anvandning i forsaljningsvagnen, och det var inte
mojligt for aktdren att rengdra maskinen pa ett
tillfredsstallande satt i forsaljningsvagnen. Anvandningen av
glassmaskinen utgjorde med ratta en allvarlig halsorisk for
konsumenterna, och dess anvandning forbjods genom ett
bradskande beslut som fattades i samband med inspektionen.
Tjansteinnehvarbeslutet faststalldes av Miljohalsosektionen
den 11 juni 2026 (66 §).

Foretaget hade skaffat en handtvattstation till
forsaljningsvagnen, men vid tidpunkten for inspektionen fanns
det inget vatten i vattentanken. Under inspektionen fyllde
operatdren tanken med vatten fran en dunk och placerade en
barbar varmare i vattnet, men anvandningen av varmaren
ledde till att strommen till vagnen brots flera ganger. Ett
stromavbrott utgor en allvarlig risk for livsmedel som forvaras i
forsaljningsvagnen (avbrott i kylkedjan), eftersom en
temperaturdkning dver +6 grader Celsius far
mikroorganismerna i produkterna att fordka sig.
Verksamhetsutdvaren hade tagit bort tygmattorna fran
vagnens golv och ersatt dem med en helgolvsmatta av plast
som passade lokalen. Under den lag dock en tygmatta, som
inte helt tacktes av plastmattan. Aktdren uppgav att aven
golvet hade drabbats av en vattenskada.

| vagnen fanns en hel del 6verflodiga saker, vilket férsvarar
stadningen i vagnen.

| férsaljningsvagnen fanns det inte tillrackligt med
stadredskap, och det fanns inte heller nagon
forvaringsbehallare med lock for dem.

Aktoren hade inte upprattat nagon plan fér egenkontroll av sin
verksamhet.

Aktoren hade bearbetat och skurit upp atminstone gronsaker i
forsaljningsvagnen.



- Aktdren hade fortsatt att tillverka sambusa och bolani i sitt kok
hemma.

- Aktoren visade inte upp nagot hygienintyg eller nagon
halsointyg for tillsynsmyndigheten.

- Vid kontrollen uppgav aktdren att man dvervagde att anpassa
menyn sa att den passade forsaljningsvagnen.

Bristerna skulle enligt beslut atgardas senast den 15 juni
2026.

Man férsokte inspektera forsaljningsfordonet pa nytt den 18 juni
2026 och den 24 juni 2026, men forsaljningsvagnen var inte 6ppen
vid dessa tillfallen och tillsynsmyndigheten kunde inte na operatéren
per telefon. Tillsynsmyndigheten har dock kdnnedom om att
forsaljningsfordonet har varit 5ppen under juni manad mellan de
olika inspektionerna.

Vid motivering av beslutet tillampas foljade;

Aktoren har inte foljt de anvisningar och tidsfrister som faststallts for
verksamheten, och det upprepade underlatenheten att folja
myndigheternas uppmaningar tyder pa likgiltighet, vilket i enlighet
med proportionalitetsprincipen och pa ett valgrundat satt motiverar
att tvangsatgarder vidtas.

Aktorens forsaljningsfordon och dess utrustning samt den
livsmedelsverksamhet som bedrivs dar uppfyller inte lagstiftningens
krav.

Enligt 55 § i livsmedelslagen kan en tillsynsmyndighet forelagga att
avhjalpa missforhallandet, om ett livsmedel, ett
livsmedelskontaktmaterial, en livsmedelslokal, ett
primarproduktionsstalle eller livsmedelsverksamhet kan orsaka fara
for manniskors halsa eller pa annat satt strider mot
livsmedelsbestammelserna. Tillsynsmyndigheten ska forelagga den
som Overtratt bestammelserna att avhjalpa 6vertradelsen
omedelbart, eller inom den tid som tillsynsmyndigheten bestammer.

Enligt artikel 17 i Europaparlamentets och radets férordning (EG nr
178/2002) ska livsmedelsforetagare pa alla stadier i produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjan i de foretag de har ansvar for
se till att livsmedel uppfyller de krav i livsmedelslagstiftningen som ar
tilampliga for deras verksamhet och ska kontrollera att dessa krav

uppfylls.

Enligt 6 § i livsmedelslagen (297/2021) ska en livsmedelsforetagare i
sin verksamhet se till att livsmedlen till sina kemiska, fysikaliska,
mikrobiologiska och halsomassiga egenskaper ar lampade som
manniskofdda och att de inte orsakar fara for manniskors halsa.
Dessutom ska livsmedelsverksamhet vara sadan att sakerheten for
de livsmedel som produceras, tillverkas, forvaras eller hanteras inte
aventyras och att livsmedelsverksamheten ocksa i 6vrigt uppfyller
kraven enligt livsmedelsbestammelserna.



- Huvudforpliktelse 1 galler verksamheten for
forsaljningsvagnen och stédutrymmena. Aktoren har utfort
sadana livsmedelsrelaterade verksamheter i
forsaljningsvagnen som utrymmena inte ar lampliga for
(uppskarning) samt tillagat livsmedel i sitt eget kok for
forsaljning i forsaljningsvagnen. Aktoérens forsaljningsfordon
lampar sig endast for uppvarmning och delande i portioner,
eftersom utrymmena i sig ar otillrackliga fér omfattande
matlagning (utrymmen ar fér sma for att verksamheten ska
kunna utféras pa ett hygieniskt satt, och det finns inte
tillrackligt manga vattenkranar for att utféra de olika
arbetsuppgifterna). Ravarorna till de produkter som saljs i
forsaljningsvagnen ska vara delade och nastan fardiga,
bortsett fran uppvarmningen. Forsaljningsfordonet ar till
exempel inte lamplig for att skara upp gronsaker, utan
forberedelserna maste goéras i ett professionellt kok. Aktéren
har fatt radgivning i arendet vid flera tillfallen.

Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien
(852/2004, kapitel Il i bilaga 1) ska utformningen och
planeringen av lokaler dar livsmedel bereds, behandlas eller
bearbetas tillata god livsmedelshygienisk praxis och skydd
mot kontaminering mellan och under olika moment. Enligt
kapitel IX i bilaga Il ska det pa livsmedelsféretag dar
bearbetade produkter framstalls, hanteras eller férpackas
finnas andamalsenliga lokaler som ar tillrackligt stora for
separat lagring av ravaror och beredda ravaror och tillrackligt
stora, separata kylrum.

- Huvudforpliktelse 2 galler handtvattstallet i
forsaljningsvagnen. Omsorgsfull och regelbunden handtvatt
ar den viktigaste férutsattningen for hygienisk hantering av
oskyddade livsmedel utéver andamalsenlig skyddskladsel.
Genom god handhygien kan man forebygga att smittsamma
sjukdomar sprids. Om det inte finns nagon fungerande
handtvattstation i lokalerna tvattar man handerna mindre ofta
an vad som normalt sett skulle vara nédvandigt for
verksamheten.

Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien
852/2004 kapitel VIII i bilaga Il ska alla personer som arbetar
pa platser dar livsmedel hanteras skall iaktta god personlig
renlighet. Enligt kapitel Ill i bilaga Il till Europaparlamentets
och radets férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien
ska aven forsaljningsfordon ha adekvata utrymmen for att
uppratthalla tillracklig personlig hygien.

- Forelagganden 3 och 4 galler vagnens utrymmen och
stadning. En livsmedelslokal ska vara snygg och halla en hog
hygienisk niva. S& garanteras att hanteringen och férvaringen
av livsmedel sker pa ett hygieniskt satt och att livsmedlen ar
sakra med tanke pa konsumenterna. Sarskilt i sadana lokaler,
dar oférpackade livsmedel hanteras, ska fastas
uppmarksamhet vid att ytor och redskap ar rena och



underhallna. Alla onédiga saker ska alltid flyttas bort fran
utrymmena i livsmedelslokalen, eftersom de forsvarar
renhallningen av utrymmena.

Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien
852/2004; kapitel | i bilaga Il ska livsmedelslokaler hallas rena
och i gott skick. Enligt punkt 10 i kapitel | i bilaga Il till samma
forordning far rengdrings- och desinfektionsmedel inte
forvaras dar livsmedel hanteras. Enligt Enligt kapitel 111 i
bilaga Il till Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr
852/2004 om livsmedelshygien ska lokaler och mobila
forsaljningsfordonet sa langt det ar praktiskt mojligt placeras,
utformas, konstrueras, hallas rena och underhallas pa ett
sadant satt att risken for kontaminering, sarskilt genom djur
och skadedjur, undviks.

Forelaggande 5 galler livsmedelslokalens plan for
egenkontroll. Trots rad och uppmaningar har aktdéren inte
lamnat in nagon plan for egenkontroll av sin verksamhet till
tillsynsmyndigheten.

Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien
(852/2004, artikel 5) ska livsmedelsféretagare inratta,
genomfora och uppratthalla ett eller flera permanenta
forfaranden, grundade pa HACCP-principerna. Enligt
HACCP-principerna ska man uppratta forfaranden, vilka ska
genomfoéras regelbundet, for att verifiera att de atgarder som
kravs fungerar effektivt samt uppratta dokumentation och
journaler avpassade for livsmedelsforetagets storlek och art
for att visa att atgarderna tillampas effektivt.

Enligt 15 § i livsmedelslagen (297/2021) ska en
livsmedelsféretagare och en kontaktmaterialforetagare ha ett
system for att identifiera och hantera faror i samband med sin
verksamhet och sakerstalla att verksamheten uppfyller de
krav som stalls i livsmedelsbestammelserna. Féretagaren ska
dokumentera resultatet av egenkontrollen med tillracklig
precision. Enligt 22 § i jord- och skogsbruksministeriets
foérordning om livsmedelshygien (318/2021) ska de
anteckningar som avser egenkontrollen i fraga om
livsmedelsverksamhet innefatta dokumentation om
genomforandet av egenkontrollen, dartill anknytande
matningar, undersokningar och utredningar samt korrigerande
atgarder som vidtagits och meddelanden som lamnats till
myndigheterna. Enligt 43 § i livsmedelslagen her
tillsynsmyndigheten trots sekretessbestammelserna ratt att av
statliga och kommunala myndigheter samt av livsmedels- och
kontaktmaterialféretagare fa den information som ar
nddvandig for den offentliga tillsynen.

Forelaggande 6 galler hygienpass och utredning av
halsotillstand. | 19 § 1 mom. i livsmedelslagen (297/2021)
konstateras att en person som hanterar oférpackade och
lattfordarvliga livsmedel i en livsmedelslokal ska ha ett



hygienpass som pavisar livsmedelshygienisk kompetens
enligt en modell som godkants av Livsmedelsverket, om
personen har arbetat med uppgifter som férutsatter hantering
av oférpackade och lattférdarvliga livsmedel i minst tre
manader.

Enligt 56 § 1 mom. i lagen om smittsamma sjukdomar
(1227/2016) ska arbetsgivaren krava tillforlitlig utredning av
en arbetstagare om att denne inte har salmonellasmitta, om
arbetstagaren fullgér sadana uppgifter i vilka risken for att
salmonella sprids ar stérre an normalt. Uppgifter ska kravas
ocksa av praktikanter och andra personer som ar verksamma
pa arbetsplatsen utan att vara anstallda. Kravet galler aven
arbetsgivaren sjalv. | moment 2 i samma paragraf anges att
kravet galler en person som arbetar 1) i en livsmedelslokal
enligt livsmedelslagen (297/2021) som innefattar hantering av
ofdrpackade livsmedel som serveras utan uppvarmning.

Enligt artikel 138 i forordningen om offentlig kontroll (EG 2017/625),
ska den behdriga myndigheten vid konstaterande av bristande
efterlevnad vidta nédvandiga atgarder for att faststalla orsaken till
och omfattningen av den bristande efterlevnaden samt faststalla
aktoérens ansvar, och lampliga atgarder for att sakerstalla att den
berdérda aktéren atgardar den bristande efterlevnaden och
forebygger ytterligare upprepningar. Nar de behdriga myndigheterna
beslutar vilka atgarder som ska vidtas ska de ta hansyn till den
bristande efterlevnadens art och till den utstrackning i vilkken aktoren
tidigare har efterlevt bestammelserna. De behériga myndigheterna
ska till den berdrda aktéren eller dennes foretradare éverlamna en
skriftlig underrattelse om sitt beslut angaende vilka insatser eller
atgarder som ska vidtas tillsammans med skalen till beslutet, och
information om ratten att dverklaga sadana beslut och om de
forfaranden och tidsfrister som galler for sddana éverklaganden.

Tillsynsmyndigheten kan med stdd av 68 § i livsmedelslagen forena
ett forelaggande eller forbud med vite eller hot om tvangsutférande
eller avbrytande. Ett Idpande vite forelaggs genom att for vitet
bestams ett fast grundbelopp och ett tillaggsbelopp for varje i
forelaggandet angiven tidsperiod (vitesperiod) under vilken parten
har underlatit att uppfylla huvudférpliktelsen. Tillsynsmyndigheten
kan med stod av 10 § i viteslagen doma ut vitet, om
huvudférpliktelsen inte har iakttagits och det inte finns nagon giltig
orsak att inte iaktta den. For att vitet ska kunna démas ut kravs att
beslutet om vitesférelaggande har vunnit laga kraft, om inte beslutet
enligt vad som stadgas eller bestams ska iakttas trots att andring har
sOkts.

Horande och bemdtande

Foretagaren har horts genom ett brev om horande som skickats per
post och e-post den 26 juni 2026 i fraga om sektionens
beslutsfattande och det skriftliga materialet i anslutning till
beredningen av det. Inga skriftiga bemdtanden har lamnats in inom
utsatt tid.



Tillampade rattsnormer

Europaparlamentets och radets férordningen (EG) nr 178/2002,
artikel 17

Forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, artikel 5, bilaga
Il kapitel |, bilaga Il kapitel I, bilaga Il kapitel Il

Livsmedelslagen 297/2021 med andringar 6, 15, 19, 27, 40, 55, 68,
75,76,78 §

Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien
318/2021, 22 §

Lag om smittsamma sjukdomar 1227/2016; 56 §
Europaparlamentets och radets férordning om offentlig kontroll (EG)
nr 2017/625, artikel 138

Viteslagen (1113/1990)6 §,7 §,88§,9§, 10§

Forvaltningslagen 434/2003, 33 §, 34 §, 39 §

Bilagor

Makujen Grilli — Samrad den 26 juni 2026

Inspektionsrapport Sipoon Grilli 13 januari 2026
TarkastuskertomusQOiva_Sipoon-Girilli 9.4.2026 tapahtumatunnus
2042832

TarkastuskertomusOiva_Sipoon-Girilli 3.6.2026 _tapahtumatunnus
2065104

Faststallande av skyndsamma atgarder enligt 64 § i livsmedelslagen
den 11 juni 2026

Miljdhalsovardschefen

Milj6- och halsoavdelningen alagger verksamhetsutdvaren Makujen
Grilli (organisationsnummer 3563254-2) forelagganden 1-6 enligt 55
§ i livsmedelslagen och faststaller en I6pande vite enligt 68 § i
livsmedelslagen och viteslagen for huvudférplikelserna 1-6.

Huvudforpliktelse 1:

Verksamhetsutovaren ska se till att det mobila forsaljningsfordonet
endast anvands for de verksamheter som den ar avsedd for.
Tidsfrist: genast.

Anvisningen: Foretagets forsaljningsfordon ar endast avsedd for
uppvarmning och tillagning av portioner. Ravarorna till de produkter
som saljs i forsaljningsfordonet ska vara delade och nastan fardiga,
bortsett fran uppvarmningen. Forberedelserna ska ske i ett
professionellt kok.

Huvudforpliktelse 2:
Forsaljningsfordonet ska vara utrustad med en handtvattstation dar
det finns varmt, rinnande vatten for handtvatt. Tidsfrist: genast.

Anvisningen: Uppvarmningen och hallningen av vattnet i varmt
tillstand maste ordnas sa att strommen till férsaljningsvagnen inte



stangs av hela tiden.

Huvudforpliktelse 3:

Verksamhetsutdvaren ska se till att alla ytor i livsmedelslokalerna ar
hela, latta att halla rena och tal tvatt med vatten. Ytor som har
drabbats av vattenskada maste renoveras. Tidsfrist 30.9.2026.

Huvudforpliktelse 4:

Verksamhetsutdvaren ska se till att det finns stadredskap i fordonet
och att dessa forvaras atskilt fran dvriga tillbehor, till exempel i en
lada med lock. Rengoéringsdukarna som anvands i
forsaljningsfordonet ska vara engangsdukar. Tidsfrist: genast.

Huvudférpliktelse 5:

Foretaget ska utarbeta en plan for egenkontroll som ar anpassad till
dess livsmedelsverksamhet och fora register 6ver resultaten av
egenkontrollen. Tidsfrist: genast.

Anvisningen: Som mall foér egenkontrollplanen kan man anvanda
Borga stads mall fér egenkontrollplan.

Huvudférpliktelse 6:

Verksamhetutdvaren ska se till att alla arbetstagare som hanterar
lattfordarvliga livsmedel som ar avsedda att atas utan vidare
tillredning har ett hygienipass samt intyg om halsotillstand for
livsmedelsarbetare eller ett intyg som visar att den anstallde inte bar
pa salmonellabakterier. Tidsfrist: genast.

For att starka efterlevnaden av forelaggandena faststaller sektionen
féljande I6pande vite:

Huvudforpliktelse 1: Grundbelopp 1 500 € och tillaggsbelopp 1 500 €
Huvudforpliktelse 2: Grundbelopp 500 € och tillaggsbelopp 500 €
Huvudforpliktelse 3: Grundbelopp 500 € och tillaggsbelopp 500 €
Huvudforpliktelse 4: Grundbelopp 200 € och tillaggsbelopp 200 €
Huvudforpliktelse 5: Grundbelopp 500 € och tillaggsbelopp 500 €
Huvudforpliktelse 6: Grundbelopp 500 € och tillaggsbelopp 500 €

Ett tillaggsbelopp tillkommer for varje tremanadersperiod efter
domslutet, om huvudférpliktelsen fortfarande inte har fullgjorts vid
periodens slut.

Miljdhalsovarden kontrollerar att de huvudsakliga skyldigheterna har
uppfyllts efter det att tidsfristerna har 16pt ut.

Verksamhetsutdvaren ska vid dverlatelse av egendom eller
nyttjanderatten till den meddela férvarvaren vilken typ av
huvudforpliktelse och vilket hot som galler den. Utdvaren ska
dessutom anmala mottagarens namn och adress till
miljohalsosektionen.

Beslutet trader med stdd av 78 § i livsmedelslagen i kraft omedelbart
oberoende av eventuellt andringssokande om inte
besvarsmyndigheten beslutar nagot annat.



Paragrafen justeras genast.



