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Taustatiedot, tarkastukset ja havainnot

Porvoon elintarvikevalvonta on suorittanut vuoden 2025 aikana
kolme saanndllisen valvonnan Oiva-uusintatarkastusta Alsham
Market Oy:n elintarvikehuoneistoon 16.4, 3.6, ja 22.7. Sen lisaksi
24.7. tehtiin uusintakaynti, jossa annettiin toimijalle kiireellinen
maarays. Tarkastuksien aikana havaittiin seuraavia puutteita;

* Elintarvikkeiden kasittelytilan kasienpesupiste oli
epakunnossa. Asiasta on annettu kehotus 16.4.2025,
3.6.2025 ja 22.7.2025.

+ Kasittelytilassa oleva lihan leikkaamiseen kaytetyn
vannesahan rikkinainen metallinen alusta oli edelleen
korjaamatta tai vaihtamatta ehjaan. Asiasta on annettu
kehotus 16.4.2025, 3.6.2025 ja 22.7.2025.

+ Kasittelytilassa oleva lihan leikkaamiseen kaytetty vannesaha
oli edelleen likainen. Asiasta on annettu kehotus 16.4.2025,
3.6.2025 ja 22.7.2025.

* Terveydentilaselvitykset eivat edelleen olleet tarkastettavissa.
Asiasta on annettu kehotus 16.4.2025, 3.6.2025 ja 22.7.2025.

* Tyontekijoiden hygieniapassit eivat edelleen olleet
tarkastettavissa. Asiasta on annettu kehotus 16.4.2025,
3.6.2025 ja 22.7.2025.

+ Pakkaamatonta ja suojaamatonta lihaa sailytettiin kylmion
hyllyilla suojaamattomien kasvisten ylapuolella. Asiasta on
annettu kehotus 16.4.2025, 3.6.2025 ja 22.7.2025.

* Myyntipakasteen paallimmaisten tuotteiden pintalampdtila
ylitti huomattavasti raja-arvon pakasteen tayttorajan
ylittaneiden tuotteiden osalta. Asiasta on annettu kehotus
16.4.2025 ja 22.7.2025.

* Raa’an lihan lampdtila myyntivitriinissa oli 22.7.2025
tarkastuksella noin +12°C. Toimija ei ollut paikalla eika
omavalvonnan lampatilakirjauksia ollut tarkastettavissa.
Toimijaa yritettiin tavoittaa puhelimitse siina onnistumatta.
Vitriinin myyntilampatila tarkastettiin uudelleen 24.7.
Vitriinissa olleiden lihojen sisalampatilaksi mitattiin
tuolloin 11,5-13,9°C. Porvoon ymparistoterveydenhuolto
poisti lihat myynnista havitettavaksi kiireellisena
toimenpiteena.
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+ Myymalapakastimessa oli useita paketteja jaadytettya naudan
ja lampaan lihaa, joiden pakkauksissa ei ollut etiketteja tai
muuta merkintaa. Myymalassa ei ole ollut esitettavissa
jaljitettavyysasiakirjoja lihoista. Tuotteet poistettiin myynnista
sulkemalla ne lapinakymattomaan pussiin. Pussi sailytettiin
myymalan pakastimessa, koska elintarvikehuoneistossa ei
ollut muita pakastimia. Toimijaa kehotettiin esittdmaan lihoista
jaljitettavyys asiakirjat, ja laittamaan paketteihin pakolliset
merkinnat ennen myyntiin laittamista. Asiasta on annettu
kehotus 16.4.2025 ja 22.7.2025.

Perustelut

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY nro 178/2002) 17
artiklan mukaan kaikissa tuotannon, jalostuksen ja jakelun vaiheissa
toimivien elintarvikealan toimijoiden on vastuullaan olevissa
toiminnoissa huolehdittava siita, etta elintarvikkeet tayttavat niiden
toiminnan kannalta asiaankuuluvat elintarvikelainsaadannon
vaatimukset ja varmistettava, etta kyseiset vaatimukset tayttyvat.
Elintarvikelain (297/2021) 6 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on
huolehdittava toiminnassaan siita, etta elintarvikkeet ovat
kemiallisilta, fysikaalisilta, mikrobiologisilta ja terveydellisilta
ominaisuuksiltaan sellaisia, etta ne ovat ihmisravinnoksi soveltuvia
eivatka aiheuta vaaraa ihmisen terveydelle. Lisaksi
elintarviketoiminnan on oltava sellaista, etta tuotettavien,
valmistettavien, sailytettavien tai kasiteltavien elintarvikkeiden
turvallisuus ei vaarannu ja etta elintarviketoiminta myds muutoin
tayttaa elintarvikesaannosten mukaiset vaatimukset.

Paavelvoitteet 1, 2, 3 ja 6 koskevat elintarvikehuoneiston tilojen ja
toiminnan hygieniavaatimuksia seka eri tuotteiden
ristikontaminaation estamista. Euroopan parlamentin ja neuvoston
elintarvikehygieniaa koskevan asetuksen 852/2004 liitteen Il luvun |
mukaan elintarvikehuoneistot on pidettava puhtaina ja hyvassa
kunnossa.

Liitteen Il luvun V mukaan kaikki elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvat esineet, valineet ja laitteet on puhdistettava
tehokkaasti ja tarvittaessa desinfioitava; puhdistus ja desinfiointi on
suoritettava riittdvan usein saastumisriskin valttamiseksi.

Liitteen Il luvun 1X kohdan 2 mukaan elintarvikealan yrityksessa
varastoidut raaka-aineet ja kaikki valmistusaineet on sailytettava
sellaisissa olosuhteissa, etta niiden haitallinen huonontuminen estyy
ja ne ovat suojassa saastumiselta. Kohdan 3 mukaan elintarvikkeita
on suojattava tuotannon, jalostuksen ja jakelun kaikissa vaiheissa
saastumiselta, joka saattaisi tehda ne ihmisravinnoksi
kelpaamattomiksi, terveydelle vaarallisiksi tai saastuneiksi siten, etta
niita ei enaa kohtuudella voitaisi pitaa siina kunnossa kaytettavina.

Paavelvoite 4 koskee pakkaamatonta lihaa kasittelevien
tyontekijoiden terveydentilaselvitysta. Elintarvikelain 297/2021 6 §:n
mukaan elintarvikealan toimijan on huolehdittava toiminnassaan
siita, etta elintarvikkeet ovat kemiallisilta, fysikaalisilta,
mikrobiologisilta ja terveydellisilta ominaisuuksiltaan sellaisia, etta ne



ovat ihmisravinnoksi soveltuvia eivatka aiheuta vaaraa ihmisen
terveydelle. 18 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on estettava
zoonoosien aiheuttajien leviaminen elintarvikkeiden valityksella
ihmisiin mahdollisimman tehokkaasti kaikissa olosuhteissa. Jotta
nama vaatimukset toteutuvat, toimijan tulee noudattaa

tartuntalain (1227/2016) 56 §:n vaatimuksia. Niiden mukaan
tydnantajan on vaadittava tyontekijalta luotettava selvitys siita, ettei
talla ole salmonellatartuntaa, jos tyontekija on sellaisissa tehtavissa,
joihin liittyy salmonellatartunnan tavallista suurempi levidmisvaara.
Selvitys on vaadittava myds harjoittelijoilta ja muilta vastaavilta
henkildilta, jotka toimivat tyOpaikalla ilman palvelussuhdetta. Ennen
kuin tyontekija on esittanyt 1 momentissa tarkoitetun
salmonellatartuntaa koskevan selvityksen, han ei saa toimia:

1) elintarvikelaissa (23/2006) tarkoitetussa elintarvikehuoneistossa
tehtavassa, jossa han kasittelee pakkaamattomia
kuumentamattomina tarjoiltavia elintarvikkeita.

Paavelvoite 5 koskee pakkaamatonta lihaa kasittelevien
tydntekijoiden hygieniapasseja. Elintarvikelain (297/2021) 19 §:n
mukaan pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
elintarvikehuoneistossa kasittelevalla henkildlla on oltava
elintarvikehygieenista osaamista osoittava Ruokaviraston
hyvaksyman mallin mukainen hygieniapassi, jos han on
tyoskennellyt pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
kasittelya edellyttavissa tehtavissa vahintaan kolme kuukautta.
Elintarvikealan toimijan on pidettava kirjaa elintarvikehuoneistossa
tydskentelevien henkildiden elintarvikehygieenisesta osaamisesta ja
pyydettaessa esitettava tiedot valvontaviranomaiselle.

Paavelvoitteet 7 ja 8 koskevat elintarvikkeiden lampaétilahallintaa.
Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygieniaa koskevan
asetuksen 852/2004 liitteen Il luvun IX kohdan 5 mukaan raaka-
aineita, valmistusaineita, puolivalmiita tuotteita ja valmiita tuotteita,
joissa patogeeniset mikro-organismit saattavat lisdantya tai joissa
saattaa muodostua toksiineja, ei saa sailyttaa lampdtiloissa, jotka
saattavat aiheuttaa terveysriskin. Kylmaketjua ei saa katkaista.
Lyhytaikaiset poikkeukset lampdtilavaatimuksista ovat kuitenkin
mahdollisia elintarvikkeiden kasittelyssa kaytannon seikkojen vuoksi
niiden valmistuksen, kuljetuksen, varastoinnin, esillepanon ja
tarjoilun aikana edellyttaen, etta tasta ei aiheudu terveysriskia.
Elintarvikealan yrityksilla jotka valmistavat, kasittelevat ja kaarivat
jalostettuja elintarvikkeita, on oltava soveltuvat tilat, jotka ovat
riittdvan isot raaka- aineiden sailyttamiseksi erillaan jalostetusta
aineksesta, ja riittavasti erillista kylmavarastointitilaa.

Maa- ja metsatalousministerion asetuksen elintarvikehygieniasta
318/2021 23 §:n mukaan muut helposti pilaantuvat elintarvikkeet,
mukaan lukien idut, paloitellut kasvikset ja hydnteiset, on sailytettava
korkeintaan 6 °C:ssa.

Paavelvoite 9 koskee elintarvikkeiden jaljitettavyytta.

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikkeita koskevan
asetuksen (EY) N:o 178/2002 mukaan kaikissa tuotanto-, jalostus- ja
jakeluvaiheissa on huolehdittava siita, etta on mahdollista jaljittaa
elintarvikkeet. Elintarviketoimijoiden on voitava tunnistaa



luonnollinen henkild tai oikeushenkild, joka on toimittanut

niille elintarvikkeen tai sellaisen aineen, joka on tarkoitettu tai jonka
voidaan olettaa tulevan lisatyksi elintarvikkeeseen. Tata varten
toimijoilla on oltava kaytossa tahan tarkoitetut jarjestelmat ja
menettelyt, joiden avulla toimivaltaiset viranomaiset saavat nama
tiedot pyynnosta kayttoonsa. Markkinoille saatetuissa tai toden-
nakoisesti markkinoille saatettavissa elintarvikkeissa on niiden
jaljitettavyyden helpottamiseksi oltava riittavat ja asianmukaiset
pakkausmerkinnat tai tunnistetiedot tarkempiin saanndksiin
sisaltyvien asiaa koskevien vaatimusten mukaisesti.

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille (834/2014), 5 §, maaraa, etta elintarvike-eran
tunnuksena on kaytettava merkintaa, jonka perusteella voidaan
tunnistaa era, johon elintarvike kuuluu.

Elintarvikelain (297/2021) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi
maarata toimijan korjaamaan epakohdan, jos elintarvike tai elin-
tarvikekontaktimateriaali, elintarvikehuoneisto tai alkutuotantopaikka
taikka elintarvike- tai kontaktimateriaalitoiminta voi aiheuttaa vaaraa
ihmisen terveydelle tai ne ovat muutoin elintarvikesaannosten
vastaisia; tai elintarvikkeesta tai elintarvikekontaktimateriaalista
annetut tiedot voivat aiheuttaa vaaraa inmisen terveydelle tai johtaa
kuluttajaa harhaan. Maaraysten vastaisuus on maarattava
poistettavaksi valittomasti tai valvontaviranomaisen asettamassa
maaraajassa.

Virallista valvontaa koskevan Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EU 2017/625) 138 artiklan mukaan, jos todetaan, etta
saanndksia ei ole noudatettu, toimivaltaisten viranomaisten on
toteutettava toimet, jotka ovat tarpeen, jotta voidaan selvittaa, mista
saanndsten noudattamatta jattdminen johtuu ja mika on sen laajuus
seka mika on toimijan vastuu ja toteutettava asianmukaiset toimen-
piteet, joilla varmistetaan, etta kyseinen toimija korjaa tallaisen
noudattamatta jattamisen ja estaa sen jatkossa. Paattaessaan
toimenpiteista toimivaltaisten viranomaisten on otettava huomioon
saannosten noudattamatta jattamisen luonne seka se, onko toimija
aiemmin noudattanut saanndksia. Toimivaltaisten viranomaisten on
annettava kyseiselle toimijalle tai taman edustajalle kirjallinen
ilmoitus paatoksestaan, joka koskee toteutettavia toimia, seka
paatoksen perustelut ja tieto mahdollisesta oikeudesta hakea
muutosta tallaisiin paatoksiin seka sovellettavasta
muutoksenhakumenettelysta ja muutoksenhakuun sovellettavista
maaraajoista. Elintarvikelain (297/2021) 68 §:n mukaan
valvontaviranomainen voi tehostaa taman lain nojalla annettua
maaraysta tai kieltoa uhkasakolla, jonka asettaa kunnan nimeama
tai monijaseninen toimielin.

Kuuleminen ja vastine

Toimijaa on kuultu jaoston paatoksenteosta ja sen valmisteluun
liittyvasta kirjallisesta aineistosta kuulemiskirjeella. Kirje on lahetetty
toimijalle postitse 15.8.2025 ja sahkopostitse 14.8.2025. Toimija ei
ole toimittanut vastineen maaraajan kuluessa.



Uusintatarkastus suoritettiin 2.9.2025 ennalta ilmoitamatta.
Tarkastuksella todettiin, etta kylmavitriinin lampdatilat olivat
vaatimusten mukaiset, siella sailytettavan lihan infrapunalla mitattu
pintalampdtila oli 3,8 °C, eli paavelvoite 8 oli noudatettu. Muut
paavelvoitteet olivat edelleen korjaamatta.

Sovelletut oikeusohjeet

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625
virallisesta valvonnasta, 138 artikla

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikkeita koskeva asetus
(EY) N:o 178/2002, 17-18 artiklat

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygieniaa koskeva
asetus 852/2004, 4 artikla seka liite Il

Elintarvikelaki 297/2021 muutoksineen 6, 18, 19, 55, 68, 75, 78 §
Uhkasakkolaki 14.12.1990/1113,6, 7,9, 10 §

Hallintolaki 434/2003, 33, 34, 39 §

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta
318/2021, 23 §

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille (834/2014), 5 §.

Liitteet

1. tarkastuskertomus 16.4.2025, tapahtumatunnus 1876924
2. tarkastuskertomus 3.6.2025, tapahtumatunnus 1886278
3. tarkastuskertomus 22.7.2025, tapahtumatunnus 1901540
4. kuulemiskirje

Ymparistoterveydenhuollon paallikko

Porvoon ymparistoterveysjaosto maaraa elintarvikelain 55 §:n
mukaisesti seuraavat paavelvoitteet 1-9 ja asettaa juoksevan
uhkasakon elintarvikelain 68 §:n ja uhkasakkolain mukaisesti

paavelvoitteille 1-9.

Paavelvoite 1:

Elintarvikkeiden kasittelytilan kasienpesupiste tulee valittomasti
korjata niin, etta siita tulee sopivan lampdiseksi sekoitettua vetta
liiketunnistimen avulla.

Paavelvoite 2:

Elintarvikkeiden kasittelytilassa oleva lihan leikkaamiseen kaytetyn
vannesahan alusta tulee korjata helposti puhtaana pidettavaksi seka
sellaiseksi, josta ei irtoa metallia elintarvikkeeseen. Sahaa ei saa
kayttaa ennen, kun alusta on korjattu.

Paavelvoite 3:

Elintarvikkeiden kasittelytilassa olevat elintarvikkeiden kasittelyyn
kaytettavat valineet on pestava kayton jalkeen harjalla ja
pesuaineella puhtaaksi kaikista jaamista.

Paavelvoite 4:

Pakkaamatonta lihaa kasittelevien tyontekijoiden
terveydentilaselvitykset tulee olla tarkastettavissa
elintarvikehuoneistossa.

Paavelvoite 5:

Pakkaamatonta lihaa kasittelevien tyontekijoiden hygieniapassit



tulee olla tarkastettavissa elintarvikehuoneistossa.

Paavelvoite 6:

Varastoitava liha on sailytettdva kokonaan suojattuna ja selkeasti
erilladn kasviksista. Kasvisten sailyttamiseksi on oltava erillinen
kylmalaite, mikali pakkaamatonta lihaa varastoidaan
elintarvikehuoneistossa.

Paavelvoite 7:

Myyntipakasteet on taytettava tayttorajan mukaisesti. Pakasteiden
myyntilampatilan on oltava -18°C tai kylmempi (myyntilampaétilan
tilapainen nousu -15°C:een on sallittu). Omavalvonnan
lampadtilakirjausten on oltava tarkistettavissa elintarvikehuoneistossa.
Paavelvoite 8:

Raaka liha on sailytettava ja myytava korkeintaan +6°C:ssa, tai
kylmemmassa lampdtilassa (tilapainen Iampdétilan nousu +9°C:een
on sallittu).

Paavelvoite 9:

Kaikissa pakatuissa lihoissa on oltava merkinnat, joiden avulla ne
ovat jaljitettavissa. Tietojen on oltava yhdistettavissa kaupalliseen
asiakirjaan (lahete).

Pakolliset merkinnat myymalassa jaadytettyjen lihatuotteiden osalta
ovat:

- elintarvikkeen nimi (mukaan lukien mista elaimesta liha on peraisin)
- maara (kg)

- pakastus- / jaadytyspaivamaara

- alkuperamaa

- naudanlihan osalta eranumero

- parasta ennen paivays

- sailytys- ja kayttdohje (sailytyslampdbtila ja ohje "jaadytettya
elintarviketta ei saa jaadyttaa uudelleen")

- maahantuojan/markkinoijan/myyjan nimi ja osoite

Merkinnat tulee olla suomeksi ja ruotsiksi.

Maaraysten tehostamiseksi asetetaan seuraavat paavelvoite-
kohtaiset juoksevat uhkasakot:

Paavelvoite 1: Perusera 1000 € ja lisaera 1000 € (uhkasakkojakso 1
kalenterikuukautta, tarkastelujakso 3 kalenterikuukautta)
Paavelvoite 2: Perusera 1000 € ja lisdera 1000 € (uhkasakkojakso 1
kalenterikuukautta, tarkastelujakso 3 kalenterikuukautta)
Paavelvoite 3: Perusera 1000 € ja lisaera 1000 € (uhkasakkojakso 1
kalenterikuukautta, tarkastelujakso 3 kalenterikuukautta)
Paavelvoite 4: Perusera 500 € ja lisaera 500 € (uhkasakkojakso 1
kalenterikuukautta, tarkastelujakso 3 kalenterikuukautta)
Paavelvoite 5: Perusera 500 € ja lisaera 500 € (uhkasakkojakso 1
kalenterikuukautta, tarkastelujakso 3 kalenterikuukautta)
Paavelvoite 6: Perusera 2500 ja lisaera 2500 € (uhkasakkojakso 1
kalenterikuukautta, tarkastelujakso 3 kalenterikuukautta)
Paavelvoite 7: Perusera 1000 € ja lisaera 1000 € (uhkasakkojakso 1
kalenterikuukautta, tarkastelujakso 3 kalenterikuukautta)
Paavelvoite 8: Perusera 1000 € ja lisaera 1000 € (uhkasakkojakso 1
kalenterikuukautta, tarkastelujakso 3 kalenterikuukautta)
Paavelvoite 9: Perusera 1000 € ja lisaera 1000 € (uhkasakkojakso 1
kalenterikuukautta, tarkastelujakso 3 kalenterikuukautta)

Lisaera kertyy jokaiselta tuomitsemispaatoksen jalkeiselta kolmen



kuukauden ajanjaksolta, jonka paattyessa paavelvoite on edelleen
noudattamatta.

Uhkasakkolain 18 §:n mukaan, milloin uhkasakko, teettamisuhka tai
keskeyttamisuhka on asetettu kiinteaa tai irtainta omaisuutta
koskevan paavelvoitteen tehosteeksi, velvoitetun on omaisuuden tai
sen kayttdoikeuden luovuttaessaan ilmoitettava luovutuksensaajalle,
minkalainen paavelvoite ja uhka sita koskee. Velvoitetun on lisaksi
ilmoitettava uhan asettaneelle viranomaiselle luovutuksensaajan
nimi ja osoite.

Paatos tulee elintarvikelain 78 §:n nojalla voimaan heti mahdollisesta
muutoksenhausta riippumatta.

Pykala tarkastetaan heti.



