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Bakgrundsuppagifter, inspektioner och observationer

Vid en férnyad inspektion inom den regelbundna tillsynen av Alsham
Markets livsmedelslokal 22.7.2025 fanns det i kallvitrinen ett dppnat
farskt kycklingfilépaket, ett o6ppnat farskt kycklingfilépaket, tre paket
hela farska kycklingar, tva paket farskt kott som férpackats i butiken
och ett paket farsk farfiol som férpackats i butiken. Enligt matning
med infrarddmataren var kottets yttemperaturer 12,1-13,1 °C.
Saljaren informerades muntligen i samband med inspektionen om att
farskt kott inte far forvaras i vitrinen, om inte temperaturen pa kottet
haller sig under det lagstadgade vardet (6 °C).

En ny inspektion gjordes i butiken 24.7.2025. | kallvitrinen fanns
fortfarande foljande kott:

» hel farsk okryddad kyckling (férpackad) 3 st

» farska okryddade kycklingkéttbitar i dynoférpackningar (varav

en forpackning hade 6ppnats) 2 st

« farfiol, forpackad i plastfolie

+ Kkottstycke av far, forpackad i plastfolie

« kottben av far, placerad i en 6ppen pase

Kottets temperaturer mattes med en stekmatare i mitten
(innertemperaturer) av kottet. Kottets uppmatta innertemperaturer
var 11-13,9 °C. Forsaljaren kunde inte visa upp nagon bokféring for
inspektoren om att dverskridningen av det lagstadgade gransvardet
endast hade varit tillfallig.

Skyndsamma atgarder som vidtagits vid inspektionen

IV stadsveterinar-hygienikern gav en forelaggande om att
kottprodukter som hade forvarats for varmt, sammanlagt 7,25 kg
farkott och 14,29 kg kycklingkétt skulle bortskaffas pa féretagarens
bekostnad med stdd av 59 § i livsmedelslagen. Biproduktkategorin
for kott som ska bortskaffas bestams pa grund av den information
som fas ur de sparbarhetsdokumenter som ska laggas fram. Om
sparbarhetsdokumenter saknas ar produkternas biproduktkategori 2.
Produkterna bortskaffades av |V stadsveterinar-hygienikern efter
inspektionen.

IV stadsveterinar-hygienikern gav dessutom med stdéd av 55 § i
livsmedelslagen en férelaggande om att omedelbart ratta



forvaringstemperaturen for kottprodukter sa att den dverensstammer
med kraven i lagstiftningen. Farska kottprodukter ska forvaras vid en
temperatur av hogst +6 °C.

Till féretagaren dverlamnades i samband med inspektionen de ovan
namnda forelaggande skriftligen.

Motivering

Livsmedel som férvaras vid for héga temperaturer (6—60 °C) kan
innehalla mikrober som ar skadliga for manniskor och toxiner som
de producerar. Toxinerna forstors inte ens genom omsorgsfull
upphettning av mat. Livsmedels hoga férvaringstemperatur framjar
bakterietillvaxten och bakterierna kan orsaka matférgiftning hos
konsumenter, antingen direkt eller via toxiner. Dessutom forfars
livsmedel som férvaras vid fér hbga temperaturer snabbare och ar
oatliga om de forfars.

Det beslutades att kott som tagits bort fran livsmedelslokalens
kallvitrin 24.7.2025 skulle bortskffas av miljohalsovarden i Borga for
att livsmedel som strider mot bestammelserna inte ska aterforas till
livsmedelskedjan och for att de pa behdrigt satt ska bortskaffas som
biprodukter enligt kategori 2 i férordning om animaliska biprodukter.

Enligt 23 § i jord- och skogsbruksministeriets férordning om
livsmedelshygien 318/2021 ska en foretagare iaktta foljande krav pa
forvaring av livsmedel och deras serverings- och
nedkylningstemperatur: andra lattférdarvliga livsmedel, inbegripet
groddar, gronsaker i bitar och insekter, ska forvaras i hogst 6 °C.

Enligt artikel 17 i den allmanna livsmedelsférordningen (EG nr
178/2002) ska livsmedelsforetagare pa alla stadier i produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjan i de foretag de har ansvar for
se till att livsmedel uppfyller de krav i livsmedelslagstiftningen som ar
tillampliga for deras verksamhet och ska kontrollera att dessa krav

uppfylls.

Enligt 6 § i livsmedelslagen (297/2021) ska en livsmedelsforetagare i
sin verksamhet se till att livsmedlen till sina kemiska, fysikaliska,
mikrobiologiska och halsomassiga egenskaper ar lampade som
manniskofdda och att de inte orsakar fara for manniskors halsa.
Dessutom ska livsmedelsverksamhet vara sadan att sakerheten for
de livsmedel som produceras, tillverkas, forvaras eller hanteras inte
aventyras och att livsmedelsverksamheten ocksa i évrigt uppfyller
kraven enligt livsmedelsbestammelserna.

Enligt Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004
om livsmedelshygien bilaga Il kapitel IX punkt 2 ska ravaror och alla
ingredienser som forvaras pa ett livsmedelsfoéretag forvaras under
lampliga férhallanden som forhindrar férskamning och skyddar mot
kontaminering. Enligt punkt 3 ska livsmedel i alla led i produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjan skyddas mot kontaminering
som kan gora livsmedlen otjanliga, skadliga for halsan eller



kontaminerade pa ett sadant satt att de inte rimligen kan
konsumeras i det skick i vilket de befinner sig.

Enligt 64 § i livsmedelslagen (297/2021) har en kommunal
tjiansteinnehavare i bradskande fall pa vilken inte dverforts den
behorighet att anvanda administrativa tvangsmedel som avses i 27 §
3 mom. och som utfor uppagifter i anslutning till livsmedelstillsynen,
ratt att anvanda sadana administrativa tvangsmedel som avses i 55,
56, 58 och 59 §. Beslut som tjansteinnehavaren fattat med stod av
denna paragraf ska utan dréjsmal féras till den kommunala
tillsynsmyndigheten for behandling.

Horande och bemotande

Foretagaren var inte sjalv narvarande under inspektionerna.
Butikens anstallda férsokte na foretagaren per telefon i
inspektérernas narvaro, men trots detta kunde man inte na
foretagaren. Arendet avgjordes utan att foretagaren hordes med
stdd av 34 § i forvaltningslagen (434/2003), eftersom dréjsmalet med
behandlingen av arendet skulle ha orsakat betydande skada for
manniskors halsa.

Tillampade rattsnormer

Artikel 17 i Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr
178/2002

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004 om
livsmedelshygien, artikel 4 samt bilaga Il

Livsmedelslagen 297/2021, med senare andringar 6, 18, 55, 59, 64,
75§

Forvaltningslagen 434/2003, 33, 34, 39 §

Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien
318/2021, 23 §

Bilagor

Bilaga 1 inspektionsrapport 22.7.2025, handelsekod 1901540
Bilaga 2 bradskande beslut enligt 64 § i livsmedelslagen 24.7.2025
Bilaga 3 besvarsanvisning

Ymparistoterveydenhuollon paallikko

Miljohalsosektionen i Borga beslutar faststalla de ovan beskrivna
tjiansteinnehavarens bradskande férelaggande enligt 64, 59 och 55 §
i ivesmedelslagen om bortskaffande av kottprodukter som forvarats
for varmt pa féretagarens bekostnad samt om omedelbar rattande
av forvaringstemperaturerna for koéttprodukter sa att de uppfyller
kraven i lagstiftningen.

Beslut:
Forslaget godkandes.



