Elintarvikelain 55 § mukaisen viranhaltijan kiireellisen maarayksen ja elintarvikelain
59 § mukaista elintarvikkeen havittamista koskevan viranhaltijan kiireellisen paatoksen
vahvistaminen.
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Taustatiedot, tarkastukset ja havainnot

Alsham Marketin elintarvikehuoneistoon 22.7.2025 tehdyn
saanndllisen valvonnan uusintatarkastuksen yhteydessa
kylmavitriinissa oli yksi avattu tuore broilerinfileepaketti, yksi
avaamaton tuore broilerinfileepaketti, kolme pakettia kokonaisia
tuoreita broilereita, kaksi pakettia myymalassa pakattua tuoretta
lihaleikkuuta ja yhdessa paketissa myymalassa pakattu tuore
lampaanviulu. Infrapunamittarilla lihojen mitatut lampétilat olivat
pinnaltaan 12,1°C-13,1°C. Myyjalle kerrottiin tarkastuksella
suullisesti, ettei tuoreita lihoja saa sailyttaa vitriinissa, jollei niiden
lampdtila pysy lakisaateisen arvon (6°C) alapuolella.

Myymalaan tehtiin uusintatarkastus 24.7.2025. Kylmavitriinissa oli
edelleen esilla seuraavat lihat:

+ kokonainen tuore maustamaton broileri (pakattu) 3 kpl

* tuoreet maustamattomat broilerin lihapalat dynopakkauksissa

(joista yksi pakkaus oli avattu) 2 kpl

* kelmuun kaaritty lampaanviulu

* kelmuun kaaritty lampaan lihapala

* avoimeen pussiin laitettu lampaan lihaluu.

Lihojen lampatilat mitattiin piikkilampomittarilla lihojen keskelta
(sisalta). Mitattujen lihojen sisalampdtilat olivat 11-13,9°C. Myyjalla
ei ollut esittaa valvojalle kirjanpitoa siita, etta lainsaadannon raja-
arvon ylitys olisi ollut vain tilapaista.

Tarkastuksen yhteydessa suoritetut kiireelliset toimenpiteet

IV kaupunginelainlaakari-hygieenikko maarasi liian lampimassa
sailytetyt lihatuotteet, yhteensa 7,25 kg lampaanlihaa ja 14,29 kg
broilerinlihaa elintarvikelain 59 §:n nojalla havitettavaksi toimijan
kustannuksella. Havitettavan lihan sivutuoteluokka maaraytyy
esitettavista jaljitettavyysasiakirjoista saatavan tiedon perusteella.
Jaljitettavyysasiakirjojen puuttuessa tuotteiden sivutuoteluokka on 2.
Tuotteiden havityksen suoritti IV kaupunginelainlaakari-hygieenikko
tarkastuksen jalkeen.
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IV kaupunginelainlaakari-hygieenikko antoi lisaksi elintarvikelain
55 §:n nojalla maarayksen valittdmasti korjata lihatuotteiden
sailytyslampaétilan lainsdadannon vaatimusten mukaiseksi. Tuoreet
lihatuotteet tulee sailyttaa korkeintaan 6 asteen lampoétilassa.

Toimijalle luovutettiin tarkastuksen yhteydessa edella mainitut
maaraykset kirjallisesti.

Perustelut

Elintarvikkeita, joita on sailytetty lilan korkeissa lampétiloissa (6 °C—
60 °C) voivat sisaltaa ihmiselle haitallisia mikrobeja ja niiden
tuottamia toksiineita. Toksiinit eivat tuhoudu edes ruokien
huolellisella uudelleen kuumentamisella. Elintarvikkeiden korkea
sailytyslampotila edistaa bakteerien kasvua ja bakteerit voivat joko
suoraan, tai toksiinien kautta aiheuttaa kuluttajalle
ruokamyrkytyksen. Taman lisaksi liilan korkeissa lampotiloissa
sailytetty elintarvike pilaantuu nopeammin ja on pilaantuessaan
syotavaksi kelpaamaton.

Elintarvikehuoneiston kylmavitriinista 24.7.2025 myynnista poistetut
lihat paatettiin havittaa Porvoon ymparistoterveydenhuollon
toimesta, jotta maaraysten vastaiset elintarvikkeet eivat palautuisi
takaisin elintarvikeketjuun, ja jotta ne havitetaan asianmukaisesti
sivutuoteasetuksen luokka 2 mukaisina sivutuotteina.

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta
318/2021 23 § mukaan toimijan on noudatettava seuraavia
elintarvikkeiden sailytys-, tarjolla olon ja
jaahdytyslampatilavaatimuksia: muut helposti pilaantuvat
elintarvikkeet, mukaan lukien idut, paloitellut kasvikset ja hydnteiset,
on sailytettava korkeintaan 6 °C:ssa.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY nro 178/2002) 17
artiklan mukaan kaikissa tuotannon, jalostuksen ja jakelun vaiheissa
toimivien elintarvikealan toimijoiden on vastuullaan olevissa
toiminnoissa huolehdittava siita, etta elintarvikkeet tayttavat niiden
toiminnan kannalta asiaankuuluvat elintarvikelainsaadannon
vaatimukset ja varmistettava, etta kyseiset vaatimukset tayttyvat.
Elintarvikelain (297/2021) 6 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on
huolehdittava toiminnassaan siita, etta elintarvikkeet ovat
kemiallisilta, fysikaalisilta, mikrobiologisilta ja terveydellisilta
ominaisuuksiltaan sellaisia, etta ne ovat ihmisravinnoksi soveltuvia
eivatka aiheuta vaaraa ihmisen terveydelle. Lisaksi
elintarviketoiminnan on oltava sellaista, etta tuotettavien,
valmistettavien, sailytettavien tai kasiteltavien elintarvikkeiden
turvallisuus ei vaarannu ja etta elintarviketoiminta myds muutoin
tayttaa elintarvikesaannosten mukaiset vaatimukset.

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygieniaa koskevan
asetuksen (EY nro 852/2004) liitteen Il luvun IX kohdan 2 mukaan
elintarvikealan yrityksessa varastoidut raaka-aineet ja kaikKki
valmistusaineet on sailytettava sellaisissa olosuhteissa, etta niiden
haitallinen huonontuminen estyy ja ne ovat suojassa saastumiselta.



Kohdan 3 mukaan elintarvikkeita on suojattava tuotannon,
jalostuksen ja jakelun kaikissa vaiheissa saastumiselta, joka
saattaisi tehda ne ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi, terveydelle
vaarallisiksi tai saastuneiksi siten, etta niita ei enaa kohtuudella
voitaisi pitda siina kunnossa kaytettavina.

Elintarvikelain 297/2021 64 § mukaan kiireellisissa tapauksissa
elintarvikevalvontatehtavia suorittava kunnan viranhaltija, jolle ei ole
siirretty toimivaltaa hallinnollisten pakkokeinojen kayttéon 27 §:n 3
momentin mukaisesti, on oikeutettu ryhtymaan 55, 56, 58 ja 59 §:ssa
tarkoitettuihin hallinnollisiin pakkokeinoihin. Viranhaltijan taman
pykalan nojalla tekema paatos on viipymatta saatettava kunnan
valvontaviranomaisen kasiteltavaksi.

Kuuleminen ja vastine

Toimija ei ollut tarkastusten aikana itse paikalla. Myymalan tydntekija
yritti tavoittaa toimijaa puhelimitse tarkastajien lasnaollessa, mutta
toimijaa ei tasta huolimatta tavoitettu. Asia ratkaistiin toimijaa
kuulematta hallintolain 434/2003 34 § perusteella, koska asian
kasittelyn viivastyminen olisi aihauttanut huomattavaa haittaa
ihmisten terveydelle.

Sovelletut oikeusohjeet

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY nro 178/2002)
artikla 17

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygieniaa koskeva
asetus 852/2004, 4 artikla seka liite Il

Elintarvikelaki 297/2021 muutoksineen 6, 55, 59, 64, 75 §
Hallintolaki 434/2003, 33, 34, 39 §

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta
318/2021 23§

Liitteet

Liite 1 tarkastusraportti 22.7.2025, tapahtumatunnus 1901540
Liite 2 24.7.2025 elintarvikelain 64 § mukaan tehty kiireellinen
paatos

Liite 3 valitusosoitus

Ymparistoterveydenhuollon paallikko

Porvoon ymparistoterveysjaosto paattaa vahvistaa viranhaltijan
elintarvikelain 64, 59 ja 55 §:n nojalla antamat, edella kuvatut
kiireelliset maaraykset liilan lampimassa sailytettyjen lihatuotteiden
havittamisesta toimijan kustannuksella seka lihatuotteiden
sailytyslampatilojen valittomasta korjaamisesta lainsaadannon
vaatimukset tayttavaksi.

Paatos:
Ehdotus hyvaksyttiin.






