Forelaggande enligt 55 § i livsmedelslagen och forelaggande av I6pande vite,
Ravintola Mylly, Ruukin Ravintolat Oy, Bruksvagen 15, 07970 STROMFORS.

Miljohalsosektionen 22.02.2024 § 14

Beredning och tillaggsuppgifter

[l stadsveterinar-hygieniker Seija Heikkinen

tfn 040 713 9894, fornamn.efternamn@porvoo.fi
tf. stadsveterinar-hygieniker Sonja Kolehmainen
tfn 040 168 1159, fornamn.efternamn@porvoo.fi

Borga miljohalsovard har utfort inspektioner enligt livsmedelslagen i
Ravintola Mylly den 13 juli 2022, den 19 augusti 2022, den 30 juni
2023 och den 12 september 2023 samt gjort ett radgivningsbesotk
den 13 juni 2023. Vid de féregaende inspektionerna har foretagaren
instruerats och uppmanats att vidta korrigerande atgarder.

Vid uppfoéljningsinspektionen den 12 september 2023 konstaterades
dock att de atgarder som kravs annu inte har vidtagits.

Foretagaren har getts flera uppmaningar att atgarda féljande brister

inom en viss tidsfrist:

1. Koket saknar en arbetsbank med tappstalle for hantering av ratt
kott och ra fisk.

2. Det finns inte tillrackliga personalutrymmen eller en toalett med
ett handtvattstalle for personalen i restaurangbyggnaden. Ytorna
i toaletten ar inte latta att rengora. Personalens toalett saknar
maskinell franluftsventilation.

3. Personalutrymmena har inte stadats och reparationsatgarderna

har inte slutforts.

Det finns inte tillrackligt med torrt lagerutrymme for storsackar.

Forvaringsrummet for stddredskap har inte renoverats pa

behdrigt satt. Stadredskapen for koket och kundutrymmena har

inte markerats tydligt och de forvaras inte atskilda.

6. Passagen under terrassen har inte belagts for att hindra
orenheter fran att komma in i lokalerna.

7. Forrummet framfoér kylrummet under terrassen har inte
renoverats och det uppfyller inte kraven enligt livsmedelslagen.
Aven efter renoveringen far man i kylrummet under terrassen
endast forvara forpackade livsmedel.

8. Fdretagaren har ingen plan for egenkontroll som skulle motsvara
Ravintola Myllys verksamhet.

9. Man har inte hindrat skadedjur fran att komma in i
livsmedelslokalen.

o s

Foretagaren har inte iakttagit de givha uppmaningarna och
tidsfristerna. Underlatenheten att iaktta de upprepade
myndighetsuppmaningarna visar likgiltighet och forutsatter kraftigare
atgarder i enlighet med proportionalitetsprincipen.

Enligt 55 § i livsmedelslagen (297/2021) kan en tillsynsmyndighet
forelagga en foretagare att avhjalpa missférhallandet, om ett
livsmedel eller den information som lamnats om ett livsmedel, ett



stadie i produktions-, bearbetnings- eller distributionskedjan,
livsmedelslokalen eller den verksamhet som bedrivs dar kan orsaka
fara for manniskors halsa, aventyra riktigheten eller tillrackligheten
nar det galler informationen om livsmedlet, vilseleda konsumenten
eller pa annat satt strider mot livsmedelsbestammelserna.
Tillsynsmyndigheten ska forelagga den som overtratt
bestammelserna att avhjalpa dvertradelsen omedelbart, eller inom
den tid som tillsynsmyndigheten bestammer.

Punkterna 1, 2, 3, 4, 5 och 7 galler lokalernas och moblernas
tillracklighet: Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien
(852/2004, kapitel | i bilaga Il) ska livsmedelslokaler hallas rena och i
gott skick. Livsmedelslokalernas planering, utformning, konstruktion,
placering och storlek ska mdjliggéra adekvat underhall, rengoring
och/eller desinficering, vara sadana att luftburen kontaminering
undviks eller minimeras samt erbjuda adekvata arbetsutrymmen for
att alla steg som ingar i verksamheten skall kunna genomféras pa ett
hygieniskt satt. | lokalerna kan man skydda mot ansamling av smuts
och kondensbildning eller oonskat mogel pa ytor. Lokalerna ska
tillata god livsmedelshygienisk praxis och skydd mot kontaminering
och i synnerhet skadedjursbekampning. De ska, nar det ar
nodvandigt, erbjuda lampliga temperaturreglerade hanterings- och
lagringsférhallanden med tillracklig kapacitet att férvara livsmedlen
vid en lamplig temperatur som kan kontrolleras samt, nar det ar
nddvandigt, registreras.

Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien (852/2004,
kapitel Il i bilaga 1l) ska utformningen och planeringen av lokalerna
tillata god livsmedelshygienisk praxis och skydd mot kontaminering
mellan och under olika moment. | synnerhet ska livsmedelslokalens
ytor hallas i gott skick och vara latta att rengéra och, nar det ar
nddvandigt, desinficera. Detta forutsatter anvandning av lampliga
material.

Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien (852/2004,
kapitel Il i bilaga 1) ska det, nar det ar nédvandigt, finnas adekvata
anordningar for rengoring, desinficering och forvaring av
arbetsredskap och utrustning. Dessa anordningar ska vara
konstruerade av korrosionsbestandiga material, vara latta att
rengora samt ha adekvat varm- och kallvattenforsérjning.

Punkt 2 galler otillrackliga och inadekvata personalutrymmen och
toaletter for personalen: Restaurangens personal ska ha en separat
toalett och ett separat personalutrymme. | regel ska personalens
toalett och personalutrymmet finnas i livsmedelslokalen for att
personalen faktiskt ska kunna anvanda dem och for att personalen
inte behdver byta klader for toalettbesok. Toaletten i uthus-
byggnaden ar for langt borta fér att personalen i praktiken kunde
anvanda den under arbetsdagen och pa grund av risken for
smittsamma sjukdomar ska personalen anvanda en annan toalett an
kunderna. Livsmedelstillsynsmyndigheten tillater saledes inte att
toaletten for personalen pa Ravintola Mylly placeras i ett utrymme
eller en byggnad som ar skilt fran livsmedelslokalen.



Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien (852/2004,
kapitel | i bilaga Il) ska det i en livsmedelslokal finnas ett adekvat
antal vattentoaletter som ar anslutna till ett effektivt avioppssystem.
Toaletterna far inte vara direkt forbundna med utrymmen dar
livsmedel hanteras. Livsmedelslokalen ska ha ett adekvat antal
lampligt placerade och utformade handtvattstall. Handtvattstallen
ska ha varmt och kallt rinnande vatten, material for handtvattning
och for hygienisk torkning. Sanitetsutrymmena ska ha en anda-
malsenlig och tillracklig ventilation. Mekaniskt luftflode fran ett
fororenat omrade till ett rent omrade ska forhindras. Nar det ar
nddvandigt ska det finnas adekvata omkladningsrum for personalen.

Punkterna 6 och 7 galler forebyggandet av risker som placeringen
av lokalerna (utomhusférradet) medfor. | kapitel Il i bilaga Il till
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 finns
bestammelser om sarskilda krav for lokaler dar livsmedel bereds,
behandlas eller bearbetas: Utformningen och planeringen av de
lokaler dar livsmedel bereds, behandlas eller bearbetas ska tillata
god livsmedelshygienisk praxis och skydd mot kontaminering mellan
och under olika moment.

Punkt 8 galler foretagarens skyldighet att utféra egenkontroll: Enligt
den allmanna férordningen om livsmedelshygien (852/2004, artikel
5) ska livsmedelsféretagare inratta, genomfora och uppratthalla ett
eller flera permanenta férfaranden, grundade pa HACCP-princi-
perna. Enligt HACCP-principerna ska man uppratta forfaranden,
vilka ska genomforas regelbundet, for att verifiera att de atgarder
som kravs fungerar effektivt samt uppratta dokumentation och
journaler avpassade for livsmedelsforetagets storlek och art for att
visa att atgarderna tillampas effektivt.

Enligt 15 § i livsmedelslagen (297/2021) ska en livsmedelsforetagare
ha ett system for att identifiera och hantera faror i samband med sin
verksamhet och sakerstalla att verksamheten uppfyller de krav som
stalls i livsmedelsbestammelserna. Foretagaren ska dokumentera
resultatet av egenkontrollen med tillracklig precision.

Enligt 22 § i jord- och skogsbruksministeriets férordning om livs-
medelshygien (318/2021) ska de anteckningar som avser egen-
kontrollen i fraga om livsmedelsverksamhet innefatta dokumentation
om genomfdrandet av egenkontrollen, dartill anknytande matningar,
undersokningar och utredningar samt korrigerande atgarder som
vidtagits och meddelanden som lamnats till myndigheterna. Fore-
tagaren ska bevara anteckningar som avser egenkontrollen i minst
ett ar efter livsmedlets sista forbrukningsdag eller datum fér minsta
hallbarhet, eller i minst ett ar efter det att hanteringen av livsmedlet
upphort nar sadana datummarkningar inte kravs, om inte nagot
annat foreskrivs. Foretagaren ska dessutom bevara de senaste
undersokningsresultaten. Anteckningarna ska finnas tillgangliga for
tillsynsmyndigheten.



Enligt den allmanna férordningen om livsmedelshygien (852/2004,
artikel 4) ska livsmedelsfoéretagare i forekommande fall vidta féljande
sarskilda hygienatgarder: c) uppfyllande av temperaturkriterier for
livsmedel.

Punkt 9 galler skadedjursbekampningens tillracklighet. Kapitel X,
punkt 4 i bilaga Il till Europaparlamentets och radets férordning (EG)
nr 852/2004. Enligt de bestammelser som tillampas pa livsmedel ska
man anvanda adekvata forfaranden for att bekampa skadedjur.

Horande och bemotande

Foretagaren har horts genom ett brev om hérande som skickats per
post och e-post den 7 december 2023 i fraga om sektionens
beslutsfattande och det skriftliga materialet i anslutning till
beredningen av det. Ett skriftligt bemétande har [amnats in inom den
utsatta tiden, det vill sidga senast den 29 december 2023.

| sitt bemdtande begar foretagaren att man beaktar vaderfo-
rhallandena i tidsfristen for huvudforpliktelserna, eftersom
atgardandet av en del av huvudforpliktelserna (huvudférpliktelserna
6—7) inte kan inledas fére mitten av april pa grund av vaderfor-
hallandena. Dessutom ar restaurangbyggnaden ett objekt skyddat
av Museiverket, varfor alla renoveringar kraver att Museiverket hors.

Dessutom berattade foretagaren att toalettens franluftsventilation har
kopplats till den dvriga restaurangens ventilation samt att
foretagaren kommer att géra de férandringar som kravs i
stadskrubben och personalutrymmena. Foretagaren berattar att en
del av personalutrymmena finns i en annan byggnad eftersom alla
inte ryms i huvudbyggnaden.

Tillampade rattsnormer

Den allmanna livsmedelsforordningen (EG) nr 178/2002, artikel 17
och 19 Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004
om livsmedelshygien, artikel 4 och 5 samt bilaga Il

Livsmedelslagen 297/2021 inklusive andringar, 1, 6, 15, 55, 68,
75,78 §

Viteslagen 14.12.1990/1113,6, 7,9, 10 §

Forvaltningslagen 434/2003, 33, 34, 39 §

Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien
318/2021, 22, 23 §

Bilagor

Inspektionsprotokoll 13.7.2022, handelsekod 1447267
Inspektionsprotokoll 19.8.2022, handelsekod 1460924
Inspektionsprotokoll 30.6.2023, handelsekod 1573155
Horande 7.12.2023, handelsekod 1636966

E-post 13.6.2023, handelsekod 1579720

Bemotande 26.12.2023

Inspektionsprotokoll 27.5.2024, handelsekod 1732032



Miljohalsovardschefen

Miljohalsosektionen i Borga forelagger i enlighet med 55 § i livs-
medelslagen foljande huvudforpliktelser med tidsfrister och utdémer
ett I6pande vite enligt viteslagen fér Ruukin Ravintolat Oy, Bruks-
vagen 15, 07970 STROMFORS. Huvudférpliktelserna 1-5 och 8-9
ska ha atgardats senast den 8.4.2024 och huvudférpliktelserna 6—7
och 8-9 ska ha atgardats senast den 1.6.2024.

Huvudforpliktelse 1: | koket ska installeras en arbetsbank med
tappstalle for hantering av ratt kétt och ra fisk.

Huvudforpliktelse 2: Personalens toalett och personalutrymmena ska
finnas i samma byggnad med restaurangen. Personalens toalett ska
forses med ett handtvattstalle och ytorna i toaletten ska vara av ett
material som ar latt att rengora. Personalens toalett ska ha maskinell
franluftsventilation. Personalutrymmena ska har ett tillrackligt antal
kladskap med las.

Huvudforpliktelse 3: Personalutrymmena ska stadas och
reparationsatgarderna slutforas. Huvudforpliktelse 4: Det ska
reserveras tillrackligt med torrt lagerutrymme for storsackar.
Huvudforpliktelse 5: Forvaringsrummet for stddredskap ska
renoveras pa behdrigt satt. Stadredskapen for koket och
kundutrymmena ska markeras tydligt och férvaras atskilda.
Huvudforpliktelse 6: Passagen under terrassen ska belaggas for att
hindra orenheter fran att komma in i lokalerna.

Huvudforpliktelse 7: Forrummet framfor kylrummet under terrassen
ska repareras sa att det uppfyller kraven enligt livsmedelslagen.
Aven efter renoveringen far man i kylrummet under terrassen endast
forvara forpackade livsmedel.

Huvudforpliktelse 8: Foretagaren ska uppdatera planen for
egenkontroll sa att den motsvarar Ravintola Myllys verksamhet.
Huvudforpliktelse 9: Bekdmpningen av skadedjur ska effektiviseras.
Det rekommenderas att féretagaren anlitar ett féretag som
specialiserat sig pa skadedjursbekampning.

For att forstarka forelaggandena forelaggs foljande I6pande viten
enligt huvudforpliktelserna:

Huvudforpliktelse 1: grundbelopp 3 000 € och tillaggsbelopp 3 000 €
(vitesperiod tre kalendermanader)

Huvudforpliktelse 2: 2 000 € och tillaggsbelopp 2 000 € (vitesperiod
tre kalendermanader)

Huvudforpliktelse 3: 1 000 € och tillaggsbelopp 1 000 € (vitesperiod
tre kalendermanader)

Huvudforpliktelse 4: 200 € och tillaggsbelopp 200 € (vitesperiod tre
kalendermanader)

Huvudforpliktelse 5: 600 € och tillaggsbelopp 600 € (vitesperiod tre
kalendermanader)

Huvudforpliktelse 6: 3 000 € och tillaggsbelopp 3 000 € (vitesperiod
tre kalendermanader)

Huvudforpliktelse 7: 2 000 € och tillaggsbelopp 2 000 € (vitesperiod
tre kalendermanader)

Huvudforpliktelse 8: 200 € och tillaggsbelopp 200 € (vitesperiod tre



kalendermanader)
Huvudférpliktelse 9: 600 € och tillaggsbelopp 600 € (vitesperiod tre
kalendermanader)

Borga miljohalsovard kommer att inspektera atgardandet av
huvudférpliktelserna efter att tidsfristerna gatt ut.

Beslutet ska iakttas genast trots eventuellt andringssokande, om inte
besvarsmyndigheten bestammer nagot annat.

Paragrafen justeras genast.

Beslut:

Miljohalsosektionen i Borga forelagger i enlighet med 55 § i livs-
medelslagen féljande huvudférpliktelser med tidsfrister och utdémer
ett Idpande vite enligt viteslagen for Ruukin Ravintolat Oy, Bruks-
vagen 15, 07970 STROMFORS. Huvudforpliktelserna 1-5 och 8-9
ska ha atgardats senast den 8.4.2024 och huvudférpliktelserna 6—7
och 8-9 ska ha atgardats senast den 1.6.2024.

Huvudforpliktelse 1: | koket ska installeras en arbetsbank med
tappstalle for hantering av ratt kott och ra fisk.

Huvudforpliktelse 2: Personalens toalett och personalutrymmena ska
finnas i samma byggnad med restaurangen. Personalens toalett ska
forses med ett handtvattstalle och ytorna i toaletten ska vara av ett
material som ar Iatt att rengdra. Personalens toalett ska ha maskinell
franluftsventilation. Personalutrymmena ska har ett tillrackligt antal
kladskap med las.

Huvudforpliktelse 3: Personalutrymmena ska stéddas och
reparationsatgarderna slutféras. Huvudforpliktelse 4: Det ska
reserveras tillrackligt med torrt lagerutrymme for storsackar.
Huvudforpliktelse 5: Forvaringsrummet for stadredskap ska
renoveras pa behorigt satt. Stadredskapen for koket och
kundutrymmena ska markeras tydligt och forvaras atskilda.
Huvudforpliktelse 6: Passagen under terrassen ska belaggas for att
hindra orenheter fran att komma in i lokalerna.

Huvudforpliktelse 7: Forrummet framfér kylrummet under terrassen
ska repareras sa att det uppfyller kraven enligt livsmedelslagen.
Aven efter renoveringen far man i kylrummet under terrassen endast
forvara forpackade livsmedel.

Huvudforpliktelse 8: Foretagaren ska uppdatera planen for
egenkontroll s& att den motsvarar Ravintola Myllys verksamhet.
Huvudforpliktelse 9: Bekdmpningen av skadedjur ska effektiviseras.
Det rekommenderas att foretagaren anlitar ett foretag som
specialiserat sig pa skadedjursbekampning.

For att forstarka foérelaggandena foérelaggs foéljande |6pande viten
enligt huvudforpliktelserna:

Huvudforpliktelse 1: grundbelopp 3 000 € och tillaggsbelopp 3 000 €
(vitesperiod tre kalendermanader)

Huvudforpliktelse 2: 2 000 € och tillaggsbelopp 2 000 € (vitesperiod
tre kalendermanader)



Huvudforpliktelse 3: 1 000 € och tillaggsbelopp 1 000 € (vitesperiod
tre kalendermanader)

Huvudforpliktelse 4: 200 € och tillaggsbelopp 200 € (vitesperiod tre
kalendermanader)

Huvudforpliktelse 5: 600 € och tillaggsbelopp 600 € (vitesperiod tre
kalendermanader)

Huvudforpliktelse 6: 3 000 € och tillaggsbelopp 3 000 € (vitesperiod
tre kalendermanader)

Huvudforpliktelse 7: 2 000 € och tillaggsbelopp 2 000 € (vitesperiod
tre kalendermanader)

Huvudforpliktelse 8: 200 € och tillaggsbelopp 200 € (vitesperiod tre
kalendermanader)

Huvudforpliktelse 9: 600 € och tillaggsbelopp 600 € (vitesperiod tre
kalendermanader)

Borga miljohalsovard kommer att inspektera atgardandet av
huvudforpliktelserna efter att tidsfristerna gatt ut.

Beslutet ska iakttas genast trots eventuellt andringssdkande, om inte
besvarsmyndigheten bestammer nagot annat.

Ledamot Christoffer Hallfors féreslog understédd av ledamot Petri
Hakasaari att tidsfristerna andras sa att alla huvudférpliktelser enligt
55 § i livsmedelslagen ska vara atgardade 1.6.2024.

Miljohalsosektionen beslutade efter omrdstning med rosterna 5,89—
4,11 meddela sitt forelaggande i enlighet med andringsforslaget. Vid
rostrakningen tillampades de rostrattskoefficienter som anges i
samarbetsavtalet for miljohalsovarden.

For grundforslaget réstade Jaakko Nurmi, Jesse Martenson,
Hannele Luukkainen och Eila Kohonen. For andringsforslaget
rostade Christoffer Hallfors, Petri Hakasaari, Petra Lind, Anne
Penninkangas, Juuso Tuulinen och Elin Andersson.

Paragrafen justerades genast.

Miljohalsosektionen 13.06.2024
1223/11.05.01.02/2022

Beredning och tillaggsuppgifter

Il stadsveterinar-hygieniker Seija Heikkinen

tfn 040 713 9894, fornamn.efternamn@porvoo.fi
tf. stadsveterinar-hygieniker Sonja Kolehmainen
tfn 040 168 1159, fornamn.efternamn@porvoo.fi

Borga miljohalsovard utférde en inspektion i Ravintola Mylly
restaurangens lokaler den 27.5.2024, for att granska att de av Borga
miljohalsosektionen 22.2.2024 férelagda huvudférpliktelser har



atgardats. Under inspektionen kunde det konstateras att alla
huvudférpliktelser har atgardas till en godtycklig grad. Det finns inte
langre grund for férelaggande av angivna huvudforpliktelser eller
forelaggande av vite.

Restaurangens livsmedelsoperator har bytts. Den nya
livsmedelsoperatoren har 6.5.2024 gjort en anmalan till Borga
miljdhalsovard om registrering av livsmedelsverksamhet i lokalerna.
Verksamheten borjar i juni 2024.

Miljdhalsovardschefen
Miljdhalsosektionen i Borga besluter att, det av miljohalsosektionen

22.2.2024 § 14 skrivna beslutet angaende férelaggande enligt 55 § i
livsmedelslagen och férelaggande av I6pande vite upphavs.



