Elintarvikelain 55 § mukainen maarays ja juoksevan uhkasakon asettaminen, Ravintola
Mylly, Ruukin Ravintolat Oy, Ruukintie 15, 07970 RUOTSINPYHTAA

Ymparistoterveysjaosto 22.02.2024 § 14

Valmistelu- ja lisatiedot

[Il kaupunginelainlaakari-hygieenikko Seija Heikkinen
puh. 0407139894, etunimi.sukunimi@porvoo.fi

vt. kaupunginelainlaakari-hygieenikko Sonja Kolehmainen
puh. 0401681159, etunimi.sukunimi@porvoo.fi

Ravintola Myllyyn on tehty Porvoon ymparistéterveydenhuollon
toimesta elintarvikelain mukaisia tarkastuksia 13.7.2022, 19.8.2022,
30.6.2023 ja 12.9.2023 ja neuvontakaynti 13.6.2023. Edellisissa
tarkastuksissa toimijaa on ohjeistettu ja kehotettu ryhtymaan
korjaaviin toimenpiteisiin, mutta 12.9.2023 tehdyssa uusinta-
tarkastuksessa todettiin, etta vaaditut toimenpiteet ovat viela
tekematta.

Seuraavista puutteista on annettu useita korjauskehotuksia

maaraaikoineen:

1. Keittidssa ei ole vesipisteellista tydpoytaa raa’an lihan ja kalan
kasittelya varten.

2. Henkildkunnalle ei ole ravintolarakennuksessa kasienpesu-
pisteellista kaymalaa ja riittavia sosiaalitiloja. Kaymalan pinnat
eivat ole helposti puhtaanapidettavia. Henkilokunnan kaymalassa
ei ollut koneellista poistoilmaa.

3. Sosiaalitiloja ei ole siivottu eika korjaustoimia ole viimeistelty.

4. Suursakeille ei ollut riittavasti kuivaa varastotilaa.

5. Siivousvalinevarastoa ei ole peruskorjattu asianmukaiseksi.
Keittion ja asiakastilojen siivousvalineita ei ole merkitty selkeasti
eika niita sailyteta erillaan toisistaan.

6. Terassin alla olevaa kulkureittia ei ole paallystetty, jotta
kulkureitilta ei kantautuisi epapuhtauksia sisatiloihin.

7. Terassin alla olevan kylmion etuhuonetta ei ole saneerattu
elintarvikelain vaatimusten mukaisiksi. Terassin alla olevassa
kylmiossa saa remontin jalkeenkin sailyttaa vain pakkauksissa
olevia elintarvikkeita.

8. Toimijalla ei ole omavalvontasuunnitelmaa, joka vastaa ravintola
Myllyn toimintaa.

9. Tuhoelainten paasya elintarviketiloihin ei ole estetty.

Toimija ei ole noudattanut annettuja kehotuksia ja maaraaikoja.
Toistuvien viranomaiskehotusten noudattamatta jattaminen ilmentaa
valinpitamattomyytta ja edellyttaa suhteellisuusperiaatteen
mukaisesti jaredmpiin toimenpiteisiin ryhtymista.

Elintarvikelain (297/2021) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi
maarata epakohdan poistettavaksi, jos elintarvike tai siita annetut
tiedot, elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe, elintarvike-
huoneisto tai niissa harjoitettava toiminta voivat aiheuttaa terveys-
vaaraa, vaarantaa elintarvikkeesta annettujen tietojen oikeellisuuden
tai riittavyyden, johtaa kuluttajaa harhaan tai ovat muuten elintarvike-



maaraysten vastaisia. Maaraysten vastaisuus on maarattava
poistettavaksi valittdmasti tai valvontaviranomaisen asettamassa
maaraajassa.

Kohdat 1,2,3,4,5 ja 7 koskevat tilojen ja kalusteiden riittavyytta:
Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite Il luku )
mukaan elintarvikehuoneistot on pidettava puhtaina ja hyvassa
kunnossa. Elintarvikehuoneistojen on oltava pohjapiirrokseltaan,
suunnittelultaan, rakennustavaltaan, sijainniltaan ja kooltaan
sellaiset, ettd ne voidaan asianmukaisesti huoltaa, puhdistaa ja/tai
desinfioida, niissa voidaan ehkaista tai vahentaa ilman kautta
tulevaa saastumista ja niissa on riittavat tyotilat kaikkien toimien
suorittamiseksi hygieenisesti. Tiloissa voidaan torjua likaantuminen,
ja kosteuden tiivistyminen ja haitallisen homeen muodostuminen
pinnoille. Ne mahdollistavat hyvan elintarvikehygieniakaytannon
noudattamisen, myos saastumiselta suojaamisen ja erityisesti
tuhoeldinten torjunnan; ja elintarvikehuoneistoissa on tarvittaessa
asianmukaiset kapasiteetiltaan riittavat [ampotilavalvotut kasittely- ja
varastointiolosuhteet elintarvikkeiden pitamiseksi sopivassa lampo-
tilassa, ja huoneistot on suunniteltu siten, etta lampdtilaa voidaan
valvoa ja etta se voidaan tarvittaessa kirjata muistiin.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite Il luku I1)
mukaan tilat on suunniteltava ja sijoiteltava niin, etta niissa voidaan
noudattaa hyvaa elintarvikehygieniakaytantoa ja ehkaista
saastuminen eri toimien valilla ja niiden aikana. Erityisesti
elintarvikehuoneiston pinnat on pidettava hyvassa kunnossa, ja
niiden on oltava helposti puhdistettavat ja tarvittaessa desinfioitavat.
Tama edellyttdad asianmukaisten materiaalien kayttoa.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite Il luku I1)
mukaan tydvalineiden ja laitteiden puhdistamiseen, desinfiointiin ja
sailyttamiseen on oltava tarvittaessa asianmukaiset tilat. Nama tilat
on rakennettava ruostumattomasta materiaalista, ne on voitava
puhdistaa helposti ja niissa on oltava riittava kuuman ja kylman
veden saanti.

Kohta 2 koskee henkilokunnan kaymalodiden ja sosiaalitilojen
riittavyytta ja asianmukaisuutta: Ravintolan henkilokunnalla tulee olla
erillinen kaymala ja sosiaalitila. Paasaantoisesti henkilokunnan
kaymala ja sosiaalitila tulee sijaita elintarvikehuoneistossa, jotta se
on tosiasiallisesti henkilokunnan kaytossa eika heidan tarvitse
vaihtaa vaatteita kdymalakaynnin ajaksi. Ulkorakennuksessa
sijaitseva kaymala on liilan kaukana, etta tyontekijat voisivat sita
kaytannossa kayttaa tyopaivan aikana ja tartuntatautiriskin vuoksi
henkildokunnan tulee kayttaa eri kaymalaa kuin asiakkaat. Joten
elintarvikevalvontaviranomainen ei salli Ravintola Myllyn henkilo-
kunnan kaymalan sijoittamista elintarvikehuoneistosta erilliseen
tilaan tai rakennukseen.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite Il luku 1)
mukaan elintarvikehuoneistoissa on oltava riittava maara kaymalaoita,
joissa on vesihuuhtelu ja jotka on liitetty tehokkaaseen viemari-
jarjestelmaan. Kaymalat eivat saa avautua suoraan tiloihin, joissa



elintarvikkeita kasitellaan. Elintarvikehuoneiston tiloissa on oltava
riittdva maara asianmukaisesti sijoitettuja ja kasienpesuun
tarkoitettuja pesualtaita. Kasienpesualtaissa on oltava kylma ja
kuuma juokseva vesi seka kasienpesuun ja hygieeniseen
kuivaamiseen tarvittavat aineet. Saniteettitiloissa on oltava asian-
mukainen ja riittava ilmanvaihto. Mekaaninen ilmavirtaus
saastuneelta alueelta puhtaalle alueelle on estettava. Tarvittaessa
henkilokunnalle on jarjestettava asianmukaiset pukusuojat.

Kohdat 6 ja 7 koskevat tilojen sijoittamisesta (ulkovarasto)
aiheutuvien riskien ehkaisya. EPNAs (EY) N:o 852/2004 liitteen |l
luvussa Il sdadetaan elintarvikkeiden valmistuksessa, kasittelyssa tai
jalostuksessa kaytettaviin tiloihin sovellettavista erityisvaatimuksista:
Elintarvikkeiden valmistuksessa, kasittelyssa tai jalostuksessa
kaytettavat tilat on suunniteltava ja sijoiteltava niin, etta niissa
voidaan noudattaa hyvaa elintarvikehygieniakaytantoa ja ehkaista
saastuminen eri toimien valilla ja niiden aikana.

Kohta 8 koskee toimijan omavalvontavelvoitetta: Yleisen elintarvike-
hygienia-asetuksen (852/2004, 5 artikla) mukaan elintarvikealan
toimijoiden on laadittava ja toteutettava HACCP-periaatteisiin
perustuva pysyva menettely tai niihin perustuvat pysyvat menettelyt
seka pidettava ylla sita tai niita. Laaditaan menettelyja, joita on
toteutettava saanndllisin valiajoin, vaadittavien toimenpiteiden
tehokkuuden tarkistamiseksi. Laaditaan elintarvikeyrityksen koon ja
luonteen mukaisesti asiakirjoja ja pidetaan kirjaa sen osoittamiseksi,
etta toimenpiteita sovelletaan tehokkaasti.

Elintarvikelain (297/2021) 15 §:n mukaan elintarvikealan toimijalla on
oltava jarjestelma, jonka avulla toimija tunnistaa ja hallitsee
toimintaansa liittyvat vaarat ja varmistaa, etta toiminta tayttaa
elintarvikesaannoksissa asetetut vaatimukset. Toimijan on kirjattava
omavalvonnan tulokset riittavalla tarkkuudella.

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta
318/2021 22§:n mukaan elintarviketoimintaan liittyvien oma-
valvonnan kirjausten on sisallettava tallenteet omavalvonnan
toteuttamisesta, siihen liittyvista mittauksista, tutkimuksista ja
selvityksista seka tehdyista korjaavista toimenpiteista ja ilmoituksista
viranomaiselle. Toimijan on sailytettava omavalvonnan kirjauksia
vahintaan yksi vuosi elintarvikkeen viimeisen kayttdajankohdan tai
vahimmaissailyvyysajan jalkeen tai vahintaan yksi vuosi elin-
tarvikkeen kasittelysta, jos edelld mainittuja paivaysmerkintoja ei
vaadita, jollei asiasta ole toisin saadetty. Toimijan on lisaksi
sailytettava tehtyjen tutkimusten viimeisimmat tulokset. Kirjausten on
oltava valvontaviranomaisen saatavilla.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, 4 artikla) mukaan
elintarvikealan toimijoiden on tarvittaessa toteutettava seuraavat
erityiset hygieniatoimenpiteet c) elintarvikkeiden lampdtilan
valvontaa koskevien vaatimusten noudattaminen.

Kohta 9 koskee tuhoelaintorjunnan riittavyytta. EPNAs (EY) N:o
852/2004 liitteen Il IX LUKU 4. Elintarvikkeisiin sovellettavien



saanndsten mukaan on kaytettava asianmukaisia menetelmia
tuhoelainten torjumiseksi.

Kuuleminen ja vastine

Toiminnanharjoittajaa on 7.12.2023 postitse ja sahkopostitse
lahetetyssa kuulemisilmoituksessa kuultu jaoston paatoksentekoon
ja sen valmisteluun liittyvasta kirjallisesta aineistosta. Kirjallinen
vastine on toimitettu maaraaikaan 29.12.2023 mennessa.

Toimija pyytaa vastineessaan, ettd paavelvoitteiden maaraajassa
otetaan huomioon saaolosuhteet, silla osalle paavelvoitteista
(paavelvoitteet 6-7) aloitus on mahdollinen saaolosuhteista johtuen
vasta huhtikuun puolessa valissa. Lisaksi ravintolarakennus on
museoviraston toimesta suojeltu kohde, joten kaikki remontit vaativat
kuulemisen museovirastolta.

Lisaksi toimija kertoo liittaneensa kaymalan poistokanavan muuhun
ravintolan ilmanvaihtoon seka tekevansa vaaditut muutokset siivous-
komerossa ja sosiaalitiloissa. Toimija kertoo osan henkilokunnan
sosiaalitilojen sijaitsevan eri rakennuksesssa, koska kaikki eivat
mahdu paarakennukseen.

Sovelletut oikeusohjeet

Yleinen elintarvikeasetus (EY) N:o 178/2002, 17 ja 19 artikla
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta 4 ja 5 artikla, seka liite Il

Elintarvikelaki 297/2021 muutoksineen 1 §,6 §, 15§, 55§, 68 §, 75
§ 788§

Uhkasakkolaki 14.12.1990/11136 §-7§,9§-10§

Hallintolaki 434/2003 33 §, 34 §, 39 §

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta
318/2021 22 §, 23 §

Liitteet

Tarkastuspoytakirja 13.7.2022, tapahtumatunnus 1447267
Tarkastuspoytakirja 19.8.2022, tapahtumatunnus 1460924
Tarkastuspoytakirja 30.6.2023, tapahtumatunnus 1573155
Kuuleminen 7.12.2023, tapahtumatunnus 1636966
Sahkdposti 13.6.2023, tapahtumatunnus 1579720

Vastine 26.12.2023

Tarkastuspoytakirja 27.5.2024, tapahtumatunnus 1732032

Ymparistoterveydenhuollon paallikko

Porvoon ymparistoterveysjaosto maaraa elintarvikelain 55 §:n
mukaan seuraavat paavelvoitteet maaraaikoineen ja asettaa
uhkasakkolain mukaisen juoksevan uhkasakon Ruukin Ravintolat
Oy:lle, osoitteessa Ruukintie 15, 07970 RUOTSINPYHTAA,
Paavelvoitteet 1-5 seka 8-9 tulee olla korjattu 8.4.2024 ja
paavelvoitteet 67 tulee olla korjattu 1.6.2024.



Paavelvoite 1: Keittioon tulee asentaa vesipisteellinen tyopoyta
raa'an kalan ja raa'an lihan kasittelya varten.

Paavelvoite 2: Henkilokunnan kaymala ja sosiaalitilat tulee sijaita
samassa ravintolarakennuksessa. Henkilokunnan kdymalaan tulee
asentaa kasienpesupiste ja kaymalan pinnat tulee olla helposti
puhtaana pidettavissa materiaalia. Henkildkunnan kadymalassa tulee
olla koneellinen poistoilma. Sosiaalitilassa tulee olla riittavasti
lukollisia pukukaappeja.

Paavelvoite 3: Sosiaalitilat tulee siivota ja viimeistella korjaustoimet.
Paavelvoite 4: Suursakkeja varten tulee varata riittavasti kuivaa
varastotilaa.

Paavelvoite 5: Siivousvarasto tulee peruskorjata asianmukaiseksi.
Keittion ja asiakastilojen siivousvalineet tulee merkita selkeasti ja ne
on sailytettava erillaan.

Paavelvoite 6: Terassin alla oleva kulkureitti on paallystettava, jotta
kulkureitiltd ei kantaudu epapuhtauksia sisatiloihin.

Paavelvoite 7: Terassin alla olevan kylmion etuhuone tulee korjata
tayttdmaan elintarvikelain vaatimukset. Terassin alla olevassa
kylmiossa saa remontin jalkeenkin sailyttaa vain pakkauksissa olevia
elintarvikkeita.

Paavelvoite 8: Toimijan tulee paivittaa omavalvontasuunnitelma,
joka vastaa ravintola Myllyn toimintaa.

Paavelvoite 9: Tuhoelaintorjuntaa tulee tehostaa. Suositellaan
tuhoeladintorjuntaan erikoistuneen yrityksen kayttoa.

Maaraysten tehosteeksi asetetaan seuraavat juoksevat uhkasakot
paavelvoitteiden mukaisesti:

Paavelvoite 1: Perusera 3000 € ja lisdera 3000 € (uhkasakkojakso
kolme kalenterikuukautta)

Paavelvoite 2: 2000 € ja lisaera 2000 € (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 3: 1000 € ja lisaera 1000 € (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 4: 200 € ja lisaera 200 €, (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 5: 600 € ja lisdera 600 €, (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 6: 3000 € ja lisaera 3000 €, (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 7: 2000 ja € lisaera 2000 € (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 8: 200 € ja lisaera 200 € (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 9: 600 € ja lisaera 600 € (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Porvoon ymparistdterveydenhuollon toimesta tullaan tarkastamaan
paavelvoitteiden korjaaminen maaraaikojen umpeutumisen jalkeen.

Paatosta on noudatettava mahdollisesta muutoksenhausta
huolimatta, ellei valitusviranomainen toisin maaraa.



Pykala tarkastetaan heti.

Paatos:

Porvoon ymparistéterveysjaosto maaraa elintarvikelain 55 §:n
mukaan seuraavat paavelvoitteet maaraaikoineen ja asettaa
uhkasakkolain mukaisen juoksevan uhkasakon Ruukin Ravintolat
Oy:lle, osoitteessa Ruukintie 15, 07970 RUOTSINPYHTAA.
Paavelvoitteet 1-9 tulee olla korjattu 1.6.2024.

Paavelvoite 1: Keittioon tulee asentaa vesipisteellinen tyopoyta
raa'an kalan ja raa'an lihan kasittelya varten.

Paavelvoite 2: Henkilokunnan kaymala ja sosiaalitilat tulee sijaita
samassa ravintolarakennuksessa. Henkilokunnan kdymalaan tulee
asentaa kasienpesupiste ja kaymalan pinnat tulee olla helposti
puhtaana pidettavissa materiaalia. Henkildkunnan kdymalassa tulee
olla koneellinen poistoilma. Sosiaalitilassa tulee olla riittavasti
lukollisia pukukaappeja.

Paavelvoite 3: Sosiaalitilat tulee siivota ja viimeistella korjaustoimet.
Paavelvoite 4: Suursakkeja varten tulee varata riittdvasti kuivaa
varastotilaa.

Paavelvoite 5: Siivousvarasto tulee peruskorjata asianmukaiseksi.
Keittion ja asiakastilojen siivousvalineet tulee merkita selkeasti ja ne
on sailytettava erillaan.

Paavelvoite 6: Terassin alla oleva kulkureitti on paallystettava, jotta
kulkureitiltd ei kantaudu epapuhtauksia sisatiloihin.

Paavelvoite 7: Terassin alla olevan kylmion etuhuone tulee korjata
tayttdmaan elintarvikelain vaatimukset. Terassin alla olevassa
kylmiossa saa remontin jalkeenkin sailyttaa vain pakkauksissa olevia
elintarvikkeita.

Paavelvoite 8: Toimijan tulee paivittaa omavalvontasuunnitelma,
joka vastaa ravintola Myllyn toimintaa.

Paavelvoite 9: Tuhoelaintorjuntaa tulee tehostaa. Suositellaan
tuhoeladintorjuntaan erikoistuneen yrityksen kayttoa.

Maaraysten tehosteeksi asetetaan seuraavat juoksevat uhkasakot
paavelvoitteiden mukaisesti:

Paavelvoite 1: Perusera 3000 € ja lisdera 3000 € (uhkasakkojakso
kolme kalenterikuukautta)

Paavelvoite 2: 2000 € ja lisaera 2000 € (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 3: 1000 € ja lisdera 1000 € (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 4: 200 € ja lisaera 200 €, (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 5: 600 € ja lisaera 600 €, (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 6: 3000 € ja lisdaera 3000 €, (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 7: 2000 ja € lisdera 2000 € (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Paavelvoite 8: 200 € ja lisaera 200 € (uhkasakkojakso kolme



kalenterikuukautta)
Paavelvoite 9: 600 € ja lisdera 600 € (uhkasakkojakso kolme
kalenterikuukautta)

Porvoon ymparistéterveydenhuollon toimesta tullaan tarkastamaan
paavelvoitteiden korjaaminen maaraaikojen umpeutumisen jalkeen.

Paatosta on noudatettava mahdollisesta muutoksenhausta
huolimatta, ellei valitusviranomainen toisin maaraa.

Jasen Christoffer Hallfors esitti jasen Petri Hakasaaren kannat-
tamana maaraaikojen siirtamista niin, etta kaikki elintarvikelain
55 §:n mukaiset paavelvoitteet tulee olla korjattuna 1.6.2024.

Ymparistoterveysjaosto paatti aanestyksen jalkeen aanin 5,89-4,11
antaa maarayksen muutosesityksen mukaisena. Aénten laskussa
sovellettiin ymparistoterveydenhuollon yhteistoimintasopimuksen
mukaisia aanivaltakertoimia.

Pohjaesityksen puolesta danestivat Jaakko Nurmi, Jesse Martenson,
Hannele Luukkainen ja Eila Kohonen. Muutosesityksen puolesta
aanestivat Christoffer Hallfors, Petri Hakasaari, Petra Lind, Anne
Penninkangas, Juuso Tuulinen ja Elin Andersson.

Pykala tarkastettiin heti.

Ymparistoterveysjaosto 13.06.2024

1223/11.05.01.02/2022

Valmistelu ja lisatiedot

[l kaupunginelainlaakari-hygieenikko Seija Heikkinen
puh. 0407139894, etunimi.sukunimi@porvoo.fi

vt. kaupunginelainlaakari-hygieenikko Sonja Kolehmainen
puh. 0401681159, etunimi.sukunimi@porvoo.fi

Ravintola Stromforsin Myllyyn (ent. Ravintola Mylly) tehtiin Porvoon
ymparistoterveydenhuollon toimesta tarkastuskaynti 27.5.2024
Porvoon ymparistdterveysjaoston 22.2.2024 maaraamien
paavelvoitteiden noudattamisen tarkastamiseksi.

Tarkastuksella todettiin, ettd kaikkia paavelvoitteita on noudatettu
riittavalla tasolla. Maaraykselle ja uhkasakon uhalle ei ole enaa
perustetta.

Ravintolan toimija on vaihtunut. Uusi toimija on 6.5.2024 tehnyt

Porvoon ymparistoterveydenhuoltoon ilmoituksen toiminnan
aloittamisesta tiloissa. Toiminta alkaa kesakuussa 2024.

Ymparistoterveydenhuollon paallikko:



Porvoon ymparistoterveysjaosto paattaa etta ymparistoterveys-
jaoston 22.2.2024 kokouksessa § 14 kirjattu paatos elintarvikelain
55 §:n mukaisesta maarayksesta ja uhkasakon asettamisesta
raukeaa.



