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Porvoon ymparistoterveysjaosto on aiemmin antanut Ab Herek Oy
-yritykselle paatoksen, joka koskee puutteita elintarvikkeiden
jaljitettavyydessa (YMPJAO § 48 10.6.2021). Sen jalkeen Porvoon
ymparistoterveydenhuollon elintarvikevalvonta on tehnyt elintarvike-
huoneistossa seuraavat tarkastukset (24.8. ja 1.11.2021, 18.5.2022,
26.1.,7.3.,4.4.ja 14.11.2023 seka 9.1.2024). Tarkastuksissa on
todettu seuraavat puutteet:

1.

Puutteita elintarvikkeiden kasittelyssa. Tarkastamatonta
riistalihaa, ns. rahtitoiminta, kasitelldaan samassa lihankasittely-
tilassa kuin tarkastettua, myyntiin tarkoitettua lihaa.

Puutteita tilojen puhtaudessa. Kylmatilojen pinnat ovat
toistuvasti tarkastuksilla olleet likaisia, muun muassa pakattujen
elintarvikkeiden sailytykseen tarkoitetut hyllyt, kylmion lattia,
kylmion varastokaapin ovi. Nosturin kaukosaadin, jolla ohjataan
ruhojen ripustamista koukkuihin, on monesti ollut likainen.
Yrittajaa on kehotettu 26.1., 7.3. ja 14.11.2023 seka 9.1.2024
tehtyjen tarkastusten yhteydessa korjaamaan puhtaudessa
ilmenneet puutteet. Kylmion varastotilassa sailytettiin verisia
suojapeitteitd, joita metsastajat olivat kayttaneet kuljettaessaan
riistaeldainten ruhoja elintarviketiloihin. Yrittajaa on 26.1., 7.3. ja
14.11.2023 tehtyjen tarkastusten yhteydessa kehotettu
poistamaan suojapeitteet ja olemaan sailyttamatta suojapeitteita
mainitussa tilassa. Vaaditut toimenpiteet on suoritettu
kehotuksen jalkeen, mutta hygieniassa ilmenneet puutteet ovat
olleet toistuvia.

Puutteet kasihygieniassa. Lihankasittelytilan kasienpesupiste ei
toiminut 7.3.2023, 14.11.2023 seka 9.1.2024 tehtyjen
tarkastusten alkaessa.

Puutteita elintarvikkeiden sailytyksessa. Elintarvikkeita
sailytettiin kuljetuslaatikoissa ilman suojamuovia tai peitetta.
9.1.2024 tehdyn tarkastuksen yhteydessa havaittiin, etta
pakastintiloissa elintarvikkeita sailytettiin suoraan lattialla.
Puutteita henkilokunnan tydskentelytapoihin liittyvassa
hygieniassa. Valmiita (ready-to-eat) tuotteita kasiteltiin samoissa
tiloissa samanaikaisesti kuin raakoja tuotteita. Kehotus olla
kasittelematta valmiita tuotteita (ready-to-eat) lihankasittely-
tiloissa on annettu 7.3., 4.4. ja 14.11.2023 seka 9.1.2024
tehtyjen tarkastusten yhteydessa.



6. Puutteita syodtavaksi kelpaamattomien elintarvikkeiden
kasittelyssa. Vanhoja elintarvikkeita sailytettiin elintarvike-
huoneiston kylmidssa, joka oli tarkoitettu myyntiin menevan
lihan sailyttamiseen.

7. Puutteita elintarvikkeista ilmoitettavissa pakollisissa tiedoissa.
Elintarvikepakkausten tiedot ovat toistuvasti olleet riittamattomia.
Elintarvikepakkauksista on puuttunut tietoja, jotka koskevat
ainesosaluetteloa, ravintoarvomerkintoja, elintarvikkeen nimea,
lihan maaraa, jalostusta (pakastus), pakastuspaivaa seka
mainintaa voimakkaasti suolatusta tuotteesta. Elintarvike-
pakkauksessa ollut tieto on ollut virheellista tai harhaanjohtavaa;
pakkauksissa on ollut kaksi etikettia ja niissa eri paivamaarat
viimeiselle kayttopaivalle, vimeinen kayttopaiva on yliviivattu,
kaksi erisisaltoista etikettia (toisen etiketin mukaan paketissa ol
broilerinfiletta, toisen mukaan naudan jauhelihaa), etiketin
mukaan tuote oli pakaste, mutta todellisuudessa se oli tuore.
Yrittajaa on kehotettu 26.1., 7.3. ja 14.11.2023 seka 9.1.2024
tehtyjen tarkastusten yhteydessa korjaamaan pakkaus-
merkinnoissa ilmenneet puutteet.

8. Puutteita elaimista saatavien elintarvikkeiden jaljitettavyydessa.
Useaan otteeseen on I6ydetty lihaa (pakattua ja pakkaamatonta)
ilman merkintdja, niin ettei lihan alkuperaa ole pystytty
jaljittamaan. Yrittajaa on kehotettu 26.1. ja 14.11.2023 seka
9.1.2024 tehtyjen tarkastusten yhteydessa korjaamaan lihan
jaljitettavyydessa ilmenneet puutteet.

Paatdksen perusteluissa sovelletaan seuraavaa:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY N:o 178/2002)
17 artiklan mukaan kaikissa tuotannon, jalostuksen ja jakelun
vaiheissa toimivien elintarvikealan toimijoiden on vastuullaan
olevissa toiminnoissa huolehdittava siita, etta elintarvikkeet tayttavat
niiden toiminnan kannalta asiaankuuluvat elintarvikelainsaadannon
vaatimukset ja varmistettava, etta kyseiset vaatimukset tayttyvat.
Elintarvikelain (297/2021) 6 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on
huolehdittava toiminnassaan siita, etta elintarvikkeet ovat
kemiallisilta, fysikaalisilta, mikrobiologisilta ja terveydellisilta
ominaisuuksiltaan sellaisia, etta ne ovat ihmisravinnoksi soveltuvia
eivatka aiheuta vaaraa ihmisen terveydelle. Lisaksi elintarvike-
toiminnan on oltava sellaista, etta tuotettavien, valmistettavien,
sailytettavien tai kasiteltavien elintarvikkeiden turvallisuus ei
vaarannu ja etta elintarviketoiminta myos muutoin tayttaa
elintarvikesaanndsten mukaiset vaatimukset.

Paavelvoitteet 1, 2 ja 5 koskevat elintarvikehuoneiston tilojen ja
toiminnan hygieniavaatimuksia seka eri tuotteiden ristikontaminaa-
tion estamista. Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvike-
hygieniaa koskevan asetuksen 852/2004 liitteen Il luvun | mukaan
elintarvikehuoneistot on pidettava puhtaina ja hyvassa kunnossa.
Liitteen Il luvun V mukaan kaikki elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvat esineet, valineet ja laitteet on puhdistettava
tehokkaasti ja tarvittaessa desinfioitava; puhdistus ja desinfiointi on
suoritettava riittdvan usein saastumisriskin valttamiseksi. Liitteen |l
luvun IX mukaan elintarvikealan yrityksilla, jotka valmistavat,



kasittelevat ja kaarivat jalostettuja elintarvikkeita, on oltava sovel-
tuvat tilat, jotka ovat riittavan isot raaka-aineiden sailyttamiseksi
erilldan jalostetusta aineksesta, seka riittavasti erillista kylma-
varastointitilaa.

Elintarvikelain (297/2021) 18 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on
estettdva zoonoosien aiheuttajien levidminen elintarvikkeiden valityk-
sella ihmisiin mahdollisimman tehokkaasti kaikissa olosuhteissa.

Elintarvikehuoneistossa on oltava hyva siisteys ja hyva hygieniataso.
Talla taataan se, etta elintarvikkeiden kasittely ja sailytys tapahtuvat
hygieenisesti, ja elintarvikkeet ovat kuluttajille turvallisia. Erityisesti
tiloissa, joissa kasitellaan pakkaamattomia elintarvikkeita, on
kiinnitettava huomiota pintojen ja valineiden puhtauteen ja
kunnossapitoon. Tarpeeton tavara pitaa aina siirtaa pois elintarvike-
huoneiston tiloista, silla se vaikeuttaa tilojen puhtaanapitoa. Likaiset
pinnat ovat hyvia kasvualustoja bakteereille, ja sellaisten
patogeenisten bakteerien kuin Listeria monocytogenes on likaisilla
pinnoilla helpompi muodostaa biofilmeja, jotka voivat saastuttaa
pakkaamattomat elintarvikkeet ja aiheuttaa vaaraa kuluttajille.

Kypsentamaton liha voi sisaltaa taudinaiheuttajabakteereja ja
elainperaisia loisia, jotka voivat levita ihmisiin (zoonoosit)
saastuneiden elintarvikkeiden kautta. Kypsentaminen, kuten
lammittdminen, yleensa tuhoaa elintarvikkeiden patogeenit, mutta
kypsennetyt tuotteet voivat saastua, mikali ne joutuvat kosketuksiin
sellaisten pintojen kanssa, joilla on kasitelty kypsentamatonta lihaa.
Sen vuoksi on tarkeaa kasitellda kypsennettya lihaa erillaan kypsenta-
mattomasta lihasta ja eri valineilla.

Maa- ja metsatalousministerion elintarvikehygienia-asetuksen
(318/2021) 28 §:n mukaan rekisteroidyssa elintarvikehuoneistossa
toimija voi kasitella kuluttajan omistaman elainperaisen
elintarvikkeen, kun tuotteet palautetaan kyseisen kuluttajan omassa
yksityistaloudessa kaytettavaksi eika elintarvikehuoneistossa ole
muuta toimintaa. Tata toimintaa kutsutaan rahtitoiminnaksi. Tassa
toiminnassa kasiteltavan lihan ei tarvitse olla tarkastettua. Poikkeus-
tapauksessa elintarvikehuoneistoa valvovan viranomaisen on
mahdollista sallia rahtitoiminnan harjoittaminen sellaisessa
elintarvikehuoneistossa, jossa harjoitetaan muutakin rekisteroitya
elintarvikealan toimintaa; esimerkiksi myymalassa, joka valmistaa
takahuoneessaan tuotteita kuluttajamyyntiin. Edellytyksena tallaisen
jouston sallimiselle on se, etta toimija pystyy osoittamaan
kykenevansa pitamaan rahtitoiminnan selkeasti erillaan muista
mahdollisista toiminnoista joko ajallisesti tai rakenteellisesti ja
pystyvansa varmistamaan jaljitettavyyden kaikkien valmistamiensa
tuotteiden osalta. Koska kasitelty liha on rahtitoiminnassa tarkas-
tamatonta, on olennaisen tarkeaa, etta rahtitoiminta on selvasti
erotettu muusta toiminnasta.

Paavelvoite 3 koskee pakkaamattomia elintarvikkeita kasittelevan
henkiloston henkilokohtaista hygieniaa.

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygienia-asetuksen
852/2004 mukaan jokaisen, joka tydskentelee elintarvikkeiden



kasittelyalueella, on noudatettava korkeaa henkilokohtaista
puhtautta.

Elintarvikelain (297/2021) 18 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on
estettava zoonoosien aiheuttajien leviaminen elintarvikkeiden
valityksella ihmisiin mahdollisimman tehokkaasti kaikissa
olosuhteissa.

Huolellinen ja saanndllinen kasienpesu on tarkein elintarvikkeiden
hygieenisen kasittelyn edellytys asianmukaisen suojavaatetuksen
lisaksi. Hyvalla kasihygienialla voidaan ehkaista tartuntatautien
leviaminen. Mikali tilan kasienpesupiste ei toimi kunnolla, tyon-
tekijoiden on vaikeampi yllapitdd hyvaa kasihygieniaa, kun he
joutuvat siirtymaan toiseen paikkaan pesemaan katensa.

Se johtaa helposti siihen, etta kasia pestaan harvemmin kuin
toiminnan kannalta yleensa olisi tarpeen. Kyseisten tilojen
lihankasittelysalissa tulee kaikissa tilanteissa olla vahintaan yksi
toimiva kasienpesupiste elintarviketurvallisuuden ja kasiteltyjen
tuotteiden laadun varmistamiseksi.

Paavelvoite 4 koskee elintarvikkeiden varastointia.

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygieniaa koskevan
asetuksen 852/2004 liitteen Il luvun X mukaan kaare- ja pakkaus-
materiaalit eivat saa olla saastumislahteena. Liitteen Il luvun Va
mukaan elintarvikeyrittdjan on otettava huomioon asianmukaiset
varastointi- ja kuljetusolosuhteet, mukaan lukien sovellettavat
lampdotilavaatimukset.

Helposti pilaantuvia elintarvikkeita ei saa asettaa suoraan lattialle,
vaan niiden varastosailytyksessa on kaytettava puhtaita alustoja.
Lattia on yleensa se pinta, johon likaa keraantyy, ja elintarvikkeet
voivat helposti saastua, jos ne joutuvat kosketuksiin lattiapinnan
kanssa. Pakkausmateriaalien ja varastointiin tarkoitettujen astioiden
on oltava puhtaita ja tarkoitettuja olemaan kosketuksissa elin-
tarvikkeiden kanssa sen varmistamiseksi, ettei elintarvikkeisiin joudu
epapuhtauksia tai haitallisia aineita.

Paavelvoite 6 koskee syotavaksi kelpaamattomien sivutuotteiden ja
muiden jatteiden sailyttamista.

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygieniaa koskevan
asetuksen 852/2004 liitteen Il luvun Va mukaan elintarvikkeita
kasittelevien elintarvikealan toimijoiden on arvioitava, onko
elintarvike terveydelle haitaton ja ihmisravinnoksi soveltuva,
ottamalla huomioon ainakin vahimmaissailyvyysajan tai vimeisen
kayttdajankohdan, jolla varmistetaan, etta elintarvikkeella on jaljella
rittavasti sailyvyysaikaa, jotta se voidaan jakaa uudelleen
turvallisesti ja lopullinen kuluttaja voi kayttaa sen turvallisesti.
Liitteen Il luvun VI mukaan elintarvikejatteet, syotavaksi
kelpaamattomat sivutuotteet ja muut jatteet on poistettava
mahdollisimman pian tiloista, joissa on elintarvikkeita, jotta valtetaan
niiden keraantyminen. Elintarvikejatteet, syotavaksi kelpaamattomat
sivutuotteet ja muut jatteet on kerattava suljettaviin astioihin.



Paavelvoite 7 koskee elintarvikkeista annettavaa tietoa seka
kuluttajan harhaanjohtamisen ehkaisya.

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikeasetuksen (EU N:o
1169/2011) mukaan elintarviketiedot eivat saa johtaa harhaan
elintarvikkeen erityispiirteiden ja erityisesti sen luonteen,
yksilOllisyyden, ominaisuuksien, koostumuksen, maaran,
sailyvyyden, alkuperamaan tai lahtopaikan, valmistus- tai
tuotantomenetelman osalta. Elintarviketietojen on oltava oikeellisia,
selvia ja kuluttajalle helposti ymmarrettavia. Pakattujen elin-
tarvikkeiden etiketeissa tulee olla vahintaan elintarviketieto-
asetuksen 1169/2011 artikla 9:n edellyttamat pakolliset tiedot.
Elintarvikelain (297/2021) 6 §:n mukaan toimijan on huolehdittava
siita, etta elintarvikkeet tai niista annettavat tiedot eivat johda
kuluttajaa harhaan.

Paavelvoite 8 koskee elintarvikkeiden jaljitettavyytta.

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikkeita koskevan
asetuksen (EY) N:o 178/2002 mukaan kaikissa tuotanto-, jalostus- ja
jakeluvaiheissa on huolehdittava siita, etta on mahdollista jaljittaa
elintarvikkeet. Elintarviketoimijoiden on voitava tunnistaa
luonnollinen henkilo tai oikeushenkild, joka on toimittanut

niille elintarvikkeen tai sellaisen aineen, joka on tarkoitettu tai jonka
voidaan olettaa tulevan lisatyksi elintarvikkeeseen. Tata varten
toimijoilla on oltava kaytdssa tahan tarkoitetut jarjestelmat ja
menettelyt, joiden avulla toimivaltaiset viranomaiset saavat nama
tiedot pyynnosta kayttdéonsa. Markkinoille saatetuissa tai toden-
nakoisesti markkinoille saatettavissa elintarvikkeissa on niiden
jaljitettdvyyden helpottamiseksi oltava riittavat ja asianmukaiset
pakkausmerkinnat tai tunnistetiedot tarkempiin saannoksiin
sisaltyvien asiaa koskevien vaatimusten mukaisesti.

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille (834/2014), 5 §, maaraa, etta elintarvike-eran
tunnuksena on kaytettava merkintaa, jonka perusteella voidaan
tunnistaa era, johon elintarvike kuuluu.

Elintarvikelain (297/2021) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi
maarata toimijan korjaamaan epakohdan, jos elintarvike tai elin-
tarvikekontaktimateriaali, elintarvikehuoneisto tai alkutuotantopaikka
taikka elintarvike- tai kontaktimateriaalitoiminta voi aiheuttaa vaaraa
ihmisen terveydelle tai ne ovat muutoin elintarvikesaannosten
vastaisia; tai elintarvikkeesta tai elintarvikekontaktimateriaalista
annetut tiedot voivat aiheuttaa vaaraa inmisen terveydelle tai johtaa
kuluttajaa harhaan. Maaraysten vastaisuus on maarattava
poistettavaksi valittomasti tai valvontaviranomaisen asettamassa
maaraajassa.

Virallista valvontaa koskevan Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EU 2017/625) 138 artiklan mukaan, jos todetaan, etta
saannodksia ei ole noudatettu, toimivaltaisten viranomaisten on
toteutettava toimet, jotka ovat tarpeen, jotta voidaan selvittaa, mista
saanndsten noudattamatta jattdminen johtuu ja mika on sen laajuus
seka mika on toimijan vastuu ja toteutettava asianmukaiset toimen-



piteet, joilla varmistetaan, etta kyseinen toimija korjaa tallaisen
noudattamatta jattdmisen ja estaa sen jatkossa. Paattaessaan
toimenpiteista toimivaltaisten viranomaisten on otettava huomioon
saannosten noudattamatta jattamisen luonne seka se, onko toimija
aiemmin noudattanut saanndksia. Toimivaltaisten viranomaisten on
annettava kyseiselle toimijalle tai taman edustajalle kirjallinen
ilmoitus paatoksestaan, joka koskee toteutettavia toimia, seka
paatoksen perustelut ja tieto mahdollisesta oikeudesta hakea
muutosta tallaisiin paatoksiin seka sovellettavasta muutoksenhaku-
menettelysta ja muutoksenhakuun sovellettavista maaraajoista.
Elintarvikelain (297/2021) 68 §:n mukaan valvontaviranomainen voi
tehostaa taman lain nojalla annettua maaraysta tai kieltoa uhka-
sakolla, jonka asettaa kunnan nimeama tai monijaseninen toimielin.

Kuuleminen ja vastine

Toimijaa on kuultu jaoston paatoksenteosta ja sen valmisteluun
liittyvasta kirjallisesta aineistosta kuulemiskirjeella. Kirje on
luovutettu toimijalle henkilokohtaisesti uusintatarkastuksen
yhteydessa. Toimija toimitti vastineen maaraajan kuluessa.

Vastineessa toimija kertoo korjanneensa puutteet ja etta toiminta on
lainsdadannon vaatimuksien mukaista.

Uusintatarkastus suoritettiin 8.5.2024. Tarkastuksella todettiin, etta
toimija on reagoinut osaan kehotuksista, mutta toiminta sisaltaa
edelleen selvasti kehotuksen kohteena olleita lainvastaisuuksia.
Edellytykset ja perusteltu tarve paavelvoitteiden ja uhkien
asettamiselle on siis selvasti olemassa.

Sovelletut oikeusohjeet

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625
virallisesta valvonnasta, 138 artikla

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikkeita koskeva asetus
(EY) N:o 178/2002, 17-18 artiklat

Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygieniaa koskeva
asetus 852/2004, 4 artikla seka liite I

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille, 67 artiklat, IV luku
Elintarvikelaki 297/2021 muutoksineen 6, 18, 55, 68, 75, 78 §
Uhkasakkolaki 14.12.1990/1113, 6, 7,9, 10 §

Hallintolaki 434/2003, 33, 34, 39 §

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille 834/2014, 5 §

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta
318/2021 28 §

Liitteet

Liite 1 tarkastuskertomus 26.1.2023, tapahtumatunnus 1524769
Liite 2 tarkastusraportti 7.3.2023, koodi 1541043

Liite 3 tarkastusraportti 4.4.2023, koodi 1551287

Liite 4 tarkastusraportti 14.11.2023, koodi 1645468

Liite 5 tarkastusraportti 9.1.2024, koodi 1680426



Liite 6 kuulemiskirje
Liite 7 toimijan vastine kuulemiskirjeeseen
Liite 8 tarkastusraportti 8.5.2024, koodi 1725390

Ymparistoterveydenhuollon paallikko

Porvoon ymparistéterveysjaosto maaraa elintarvikelain 55 §:n
mukaisesti seuraavat paavelvoitteet 1-8 ja asettaa juoksevan
uhkasakon elintarvikelain 68 §:n ja uhkasakkolain mukaisesti

paavelvoitteille 1-8.

Paavelvoite 1:

Tarkastamattoman lihan kasittelyn eli niin kutsutun rahtitoiminnan,
tulee tapahtua selkeasti erillaan muista toiminnoista. Tarkastamaton
liha on kasiteltava eri aikaan tai eri tiloissa kuin tarkastettu liha, eika
sita saa sailyttda pakkaamattomana samoissa tiloissa myyntiin
tarkoitetun lihan kanssa. Jos tarkastamaton liha kasitellaan
samoissa tiloissa kuin tarkastettu liha, mutta ajallisesti erotettuna,
tuotantotilat ja valineet tulee olla puhdistettu ja desinfioitu ennen
tarkastetun lihan kasittelya.

Paavelvoite 2:

Lihan kasittelyn tulee aina tapahtua puhtaissa tiloissa ja puhtailla
valineilla. Toiminnan loputtua paivan paatteeksi, tila ja valineet on
pestava perusteellisesti vedella ja niille tarkoituksenmukaisella
pesuaineella.

Paavelvoite 3:

Kasienpesupisteet on korjattava valittomasti, jos ne lakkaavat
toimimasta. Lihan kasittelytilassa on aina oltava toimiva kasienpesu-
piste, silloin kun tilassa kasitellaan pakkaamatonta lihaa.

Paavelvoite 4:

Elintarvikkeita on sailytettava hygieenisesti tuotannon kaikissa
vaiheissa. Pakkaamattomia elintarvikkeita on sailytettava ainoastaan
elintarvikkeille tarkoitetuissa puhtaissa astioissa tai pakkauksissa.

Paavelvoite 5:
Valmiita (ready-to-eat) tuotteet tulee kasitella eri tiloissa ja eri
valineilla kuin raakoja tuotteita.

Paavelvoite 6:

Vanhentuneet ja pilaantuneet elintarvikkeet tulee havittaa
asianmukaisesti, ja niita tulee ennen poiskuljetusta sailyttaa
selkeasti erillaan myyntiin menevista elintarvikkeista.

Paavelvoite 7:

Pakkausmerkintdjen puutteet tulee korjata. Elintarvikkeiden
etiketeissa on oltava seka suomeksi etta ruotsiksi vahintaan
elintarvikesaantelyn mukaiset pakollisiksi merkityt tiedot.
Elintarvikkeen pakkausmerkinnat tulee olla yhtenevaiset pakkauksen
sisaltdaman elintarvikkeen kanssa.



Paavelvoite 8:

Kaikissa lihatuotteissa ja elainten ruhoissa on oltava selva merkinta
kaikissa kasittelyvaiheissa niin, etta niiden alkupera on aina
jaljitettavissa, ja jotta eri osat eivat vahingossa mene sekaisin.

Paavelvoitteita tulee noudattaa heti paatoksen tiedoksisaannista
lukien. Paavelvoitetta 7 on kuitenkin noudatettava vasta 8 viikon
kuluttua paatoksen tiedoksisaannista lukien.

Maaraysten tehostamiseksi asetetaan seuraavat paavelvoite-
kohtaiset juoksevat uhkasakot:

Paavelvoite 1: perusera 5000 € ja lisaera 5000 €

Paavelvoite 2: perusera 3000 € ja lisaera 3000 €

Paavelvoite 3: perusera 1000 € ja lisaera 1000 €

Paavelvoite 4: perusera 1000 € ja lisdera 1000 €

Paavelvoite 5: perusera 2000 € ja lisaera 2000 €

Paavelvoite 6: perusera 1000 € ja lisdera 1000 €

Paavelvoite 7: perusera 1000 € ja lisdera 1000 €

Paavelvoite 8: perusera 1000 € ja lisdera 1000 €

Lisdera kertyy jokaiselta tuomitsemispaatoksen jalkeiselta kolmen
kuukauden ajanjaksolta, jonka paattyessa paavelvoite on edelleen
noudattamatta.

Paatos tulee elintarvikelain 78 §:n nojalla voimaan heti mahdollisesta
muutoksenhausta riippumatta.

Pykala tarkastetaan heti.



